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コンテスト応募に必要な書類等は、

協会ホームページでご確認ください。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/

Ⅰ．コンテスト開催概要
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１．コンテスト概要

（１）スケジュール：書類による一次審査を行い、通過者がコンテスト（二次審査）に出場します。

① 参加募集要領ご案内：2023年9月1日（金）

②  事前参加登録受付期間：2023年9月1日（金）～9月30日（土）

③ 募集要領に対する質問受付期間：2023年9月1日（金）～9月30日（土）

④ コンテスト参加申込書・応募書類提出締切日：2023年12月１日（金）

⑤ 一次書類審査開催：2024年2月29日（木）～3月1日（金）

⑥ 一次書類審査結果発表：2024年3月29日（金）

⑦ コンテスト（二次審査）開催日：2024年8月9日（金）

※前日の8月8日（木）に出場者全員出席対象のオリエンテーションがございます。

（２）コンテスト（二次審査）会場

① 開会式・実技会場  ：大阪夕陽丘学園短期大学

 〒543-0073 大阪府大阪市天王寺区生玉寺町7番72号

 ※大阪メトロ谷町線「四天王寺前夕陽ケ丘駅」1号または2号出口から徒歩約3分

② 表彰式・懇親会会場：シェラトン都ホテル大阪

 〒543-0001 大阪府大阪市天王寺区上本町6丁目1番55号

※近鉄「大阪上本町駅」直結もしくは大阪メトロ谷町線「谷町九丁目駅」から徒歩約5分

（３）コンテスト部門：①治療食部門 ②一般食部門 ③行事食部門

（４）コンテスト部門別テーマと課題メニュー概要

① 治療食部門 テーマ「軽度肥満を伴う妊娠高血圧症」 ※コンテスト用症例を使用します。

課題メニュー：胎児の生育に必要なエネルギー・たんぱく質を十分に摂取でき、かつ妊娠高血圧症の

改善のための継続可能な食事

② 一般食部門 テーマ「長期入院している小児が家族で一緒に楽しむ記念日の食事」

課題メニュー：喘息治療のため長期入院中の男児の小学校入学を院内のプレイルームにて

家族（両親と姉、本人の４人）でお祝いする、記念日の夕食メニュー

③ 行事食部門 テーマ「有料老人ホームで大阪・関西万博を楽しむお弁当」

課題メニュー：大阪・関西万博のテーマ事業［いのちの輝くプロジェクト］を意識した、

有料老人ホームで自立した日常を送る方々の昼食弁当

（５）事前参加登録

コンテストへ参加予定の会社は、参加申し込み前に「様式１」をメールにて提出し、参加登録を行ってください。

ご質問に対する回答、その他連絡、確認事項等、コンテストに関する連絡先になります。

 【提出先】 コンテスト実行委員会事務局

E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp

メールの題名は「第15回日本メディカル給食協会コンテスト事前参加登録」としてください。

※登録期間：2023年9月1日（金）～9月30日（土）
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（６）コンテスト参加申込書及び一次審査提出書類の提出

指定された様式及び方法で、締切日までに郵送にてご提出ください。 

【送付先】（公社）日本メディカル給食協会 コンテスト事務局 宛

〒101-0033 東京都千代田区神田岩本町15-1 CYK神田岩本町7階

TEL: 03-5298-4161     

※提出締切日 2023年12月1日（金） （当日消印有効）

（７） コンテスト一次書類審査開催会場・審査員宿泊先

芝パークホテル 〒105-0011 東京都港区芝公園1-5-10 TEL：03-3433-4141

※JR浜松町駅から徒歩約８分

（８） コンテスト（二次審査）宿泊先

① 審査委員・理事・監事

・シェラトン都ホテル大阪

〒543-0001 大阪府大阪市天王寺区上本町6丁目1番55号

※近鉄「大阪上本町駅」直結もしくは大阪メトロ谷町線「谷町九丁目駅」から徒歩約5分

② コンテスト（二次審査）出場者・応援サポート者・実行委員会（実行委員長・副実行委員長除く）

・ダイワロイネットホテル大阪上本町

〒543-0001 大阪府大阪市天王寺区上本町6丁目７番5号

※大阪メトロ千日前線・谷町線「谷町九丁目駅」から徒歩３分

・ホテルアウィーナ大阪

〒543-0031 大阪府大阪市天王寺区石ヶ辻町19番12号  

※大阪メトロ千日前線・谷町線「谷町九丁目駅」から徒歩10分

詳細は、一次審査通過会社に別途ご案内します。

２．応募部門

1社につき、「治療食部門」「一般食部門」「行事食部門」の3部門すべてに応募できます。

但し、1社1部門につき1献立の応募となります。

また、一次審査通過後、コンテスト（二次審査）に出場できるのは、1社1部門になります。

※グループ各社の場合は、各社での応募ではなく、グループ会社として1社とさせていただきます。

３．コンテスト（二次審査）出場資格（チーム制）

（１）所属会社の事業所に勤務している者で、献立作成者を含む管理栄養士または栄養士１名以上と

 調理師または調理職１名以上で構成する合計４名が各社チームとして出場していただきます。

 ※注意：出場チームは、必ず献立作成者を含めたチーム構成としてください。

（２）過去に出場した者、本社部門や管理部門に所属し教育・指導的立場にある者は出場できません。

４．審査

一次審査（書類審査）結果により、治療食部門8社、一般食部門4社、行事食部門4社が

コンテスト（二次審査）に出場します。

（１）一次審査（書類審査）

提出された献立表（様式４）と総括表（様式３）について、一次審査項目に従い審査します。

  （２）コンテスト（二次審査）

実技面の調理技術・作業工程、試食、プレゼンテーションについて審査します。

（３）最終審査結果

一次審査結果にコンテスト（二次審査）の審査点数が合算されて、最終の審査結果とします。
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≪コンテスト問合せ先≫ 
担 当：淀川食品株式会社 総務室 室長 鶴留 光広
〒532-0036 大阪市淀川区三津屋中１丁目１番２号
TEL：06-6301-6831
E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp

（公社）日本メディカル給食協会
〒101－0033 東京都千代田区神田岩本町15－1 CYK神田岩本町7階
TEL：03-5298-4161

５．表彰

６．後 援

（１）厚生労働省

（２）公益社団法人 全日本病院協会

（３）公益社団法人 日本医師会

（４）一般社団法人 日本病院会

（５）一般社団法人 日本医療法人協会

（６）一般社団法人 日本病院調理師協会

（７）一般財団法人 医療関連サービス振興会

７．コンテストの連絡窓口

（１）コンテスト実行委員会事務局

（２）日本メディカル給食協会コンテスト事務局

賞 治療食 一般食 行事食

厚生労働大臣賞 １ - -

厚生労働省医政局長賞 １ １ １

全日本病院協会会長賞 １ １ １

日本医師会会長賞 １ - -

日本病院会会長賞 １ - -

日本医療法人協会会長賞 １ - -

日本病院調理師協会会長賞 １ - -

医療関連サービス振興会理事長賞 - １ １

日本メディカル給食協会会長賞 １ １ １

計 ８本 ４本 ４本
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運営部会
株式会社日米クック  経営企画室 部長代理 塩田 智明＜部会長＞
株式会社日米クック   e-クック事業所 所長 田中 克也＜副部会長＞

資材部会
株式会社魚国総本社 運営サポート本部 メディカル企画室 室長 小林 弘明 ＜部会長＞
株式会社魚国総本社 運営サポート本部 メディカル企画室付 副部長 益岡 朋之 ＜副部会長＞
株式会社魚国総本社 食品本部 大阪食品部 部長 富田 貴行＜副部会長＞

審査部会
一冨士フードサービス株式会社 献立開発部 部長 片岡 克子＜部会長＞
一冨士フードサービス株式会社 献立開発部 調査役 中筋 傑＜副部会長＞
淀川食品株式会社 沖縄事業部 小濱 美奈子＜副部会長＞
淀川食品株式会社 関西事業部 業務企画推進グループ マネージャー 前津 朋華＜副部会長＞

総務部会
淀川食品株式会社 総務室 室長 鶴留 光広＜部会長＞
株式会社ニチダン 栄養企画室 室長 中原 龍也＜副部会長＞
株式会社ニチダン 栄養管理室 室長 吉川 友紀子＜副部会長＞

実行委員長（近畿支部 支部長）
淀川食品株式会社 代表取締役社長 田村 隆

副実行委員長（近畿支部 副支部長）
ウオクニ株式会社 代表取締役会長 野々村 禎之

実行委員会相談役（近畿支部 理事）
（総務部会）株式会社ニチダン 代表取締役       小笠原 力一
（運営部会）株式会社日米クック 代表取締役会長  米谷 伸行
（運営部会）株式会社東紅給食 代表取締役      山下 史朗
（運営部会）ナフス株式会社 代表取締役社長  濱田 茂
（審査部会）一冨士フードサービス株式会社 代表取締役社長 大西 博史
（資材部会）株式会社魚国総本社 代表取締役社長 田所 伸浩

８．コンテスト実行委員会
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コンテスト全体スケジュール一覧表

期 日 項 目 備 考

2023年9月1日（金） 参加募集要領

１．加盟各社へご案内（郵送）
２．日本メディカル給食協会ホームページ掲載
３．一次審査応募様式関係は、原則協会ホームページより

ダウンロードしてください。
URL：https://www.j-mk.or.jp/information/1733/

2023年9月1日（金）
～9月30日（土）

事前参加登録受付期間

コンテスト参加予定の会社は、参加申し込み前に「様式１」にて
参加登録を行ってください。（応募部門は問いません）

「提出先」コンテスト実行委員会事務局 宛
E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp
メールの題名は、
「第15回日本メディカル給食協会コンテスト事前参加登録」
としてください。

2023年9月1日（金）
～9月30日（土）

参加募集要領（一次審査）に対
する質問受付期間

参加募集要領および一次審査（応募書類等）について質問
がございましたら「様式５」にてお送りください。

「提出先」コンテスト実行委員会事務局 宛
E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp
メールの題名は、
「第15回日本メディカル給食協会コンテスト質問」
としてください。

2023年10月30日（月）
参加募集要領（一次審査）に対
する質問回答期限

日本メディカル給食協会ホームページで回答するとともに、事前
参加登録された各社コンテスト担当代表者へメールにてご案内
いたします。

2023年12月１日（金）
（当日消印有効）

コンテスト参加申込書、統括表、献
立表の一次審査応募書類提出締
切

応募部門ごとに「様式２、様式３、様式４」を1枚セットとし、そ
れぞれ必要事項を記入の上、郵送にてご提出ください。
１．記入済みの各様式を保存したCD-RまたはDVD-Rを1枚

※応募部門分をまとめて保存可
２．記入済みの各様式を出力（A4用紙にてプリントアウト）

したもの1部
※応募部門ごとに出力（プリントアウト）を提出してください。

 （CD-R、DVD-Rには、会社名を記載のこと）

「提出先」
（公社）日本メディカル給食協会 コンテスト事務局 宛
〒101-0033
東京都千代田区神田岩本町15-1 CYK神田岩本町7階
TEL：03-5298-4161

2024年2月29日（木）
～３月1日（金）

一次書類審査 芝パークホテルにて開催

2024年3月29日（金） 一次書類審査結果発表

応募されたすべての会社へ通過有無（治療食部門8社、一般
食部門4社、行事食部門4社）をメールと文書でご案内いたし
ます。また、通過会社は協会ホームページに掲載し、コンテスト
（二次審査）のご案内文書を発送いたします。

2024年8月8日（木）

コンテスト（二次審査）オリエンテー
ション
実技事前準備
意気込みインタビュー（動画撮影）

午後より大阪夕陽丘学園短期大学にて開催します。
コンテスト（二次審査）出場チーム（会社）、応援サポート者
は、お集まりください。

2024年8月9日（金） コンテスト（二次審査）開催日
開会式・実技審査：大阪夕陽丘学園短期大学
閉会式・懇親会：シェラトン都ホテル大阪
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Ⅱ．コンテスト部門別テーマと献立条件
（詳細）

協会ホームページでもご確認いただけます。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/
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１．治療食部門 テーマ「軽度肥満を伴う妊娠高血圧症」

（１）課題メニュー：胎児の生育に必要なエネルギー・たんぱく質を十分に摂取でき、かつ妊娠高血圧症の

 改善のための継続可能な食事

（２）指示栄養量/１日合計：エネルギー1800kcal たんぱく質65.0ｇ 食塩相当量6.0g未満

（３）食材費：1日合計 1名あたり 800円（内税、廃棄分含む）朝食220円、昼食290円、夕食290円

（４）持ち込み：①食材･･･80円以内（食材費800円に含める）、持ち込み品数は5点以内

 ②演出用品･･･20円以内（食材費800円に含める）

（５）調理時間：2時間30分（盛り付け、展示、調理・作業台等片付け含む）

（６）コンテスト（二次審査）時製造食数と展示

① プレゼン審査・展示用製造食数：朝食、昼食、夕食の各1食

② 試食審査用製造食数：昼食3食分、夕食3食分

③ 展示について：各食トレイの上に展示すること。展示スペース範囲は演出を含め奥行900mm×幅1800mm以内

（7）コンテスト用症例【妊娠高血圧症 妊娠22週】

氏 名：大阪 花子（会社員・事務職）

生年月日：平成元年11月9日（34歳） 性別：女性

身体所見：身長156.0㎝ 体重63.5㎏（BMI26.1kg/㎡）

妊娠前体重59.6㎏（BMI24.5㎏/㎡） 血圧145/95mmHg

現 病 歴：結婚3年目。妊婦初診時、血圧・尿蛋白−（マイナス）でそのほかの検査にも異常がなかった。

妊娠20週時の検診で、血圧の高値を指摘され、まずは食事療法からの開始となり、

自分では減塩食を心がけていたが、血圧高値が継続しており、服薬開始となり今回入院となった。

妊娠してから便秘がちになっている。家族歴：父（脳梗塞） 母（高血圧）

妊婦検診：腹囲89.3㎝ 子宮底18.5㎝ 胎児は順調に成長

投薬内容：アムロジン5㎎×1tab

食習慣 （例 ある1日）

6：30 朝食 食パン厚切り1枚、バター、コーンスープ、果物（キウイフルーツ）

12：00 昼食 社員食堂（減塩食でなく普通の定食を食べている）

 ご飯1膳、アジフライ1枚＋千切りキャベツ、マカロニサラダ、みそ汁（わかめ、長葱）

15：30 おやつ クッキー2枚、ノンカフェインティー

17：30 帰宅 夫が帰宅するまで空腹感が強く、ポテトチップスやせんべい等をつまんでいることが多い

21：00 夕食 ご飯1膳、豚肉の生姜焼き、冷ややっこ、かぼちゃ含め煮、みそ汁

24：00 就寝

嗜好：ポテトチップスや麺類を好むが、麺類は塩分が高いと医師から言われたので、食べないよう我慢している

 アルコールの摂取の習慣はない

運動習慣：特になし
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臨床検査結果（妊娠20週）

＜血液生化学＞

＜尿定性＞

尿糖 − 尿蛋白 －

（８）注意事項

① それぞれの料理のメニュー名を工夫し、メニューの楽しみ方についても献立表（様式４）の

コンセプト欄に記入してください。

② 食器の持ち込みはできません。指定された中から選択してください。

③ 食材の持ち込みは、全て持参、保管まで出場者で行うこととし、配送も受け付けておりません。

項目 単位 検査結果 基準値

TP g/dl 8.1 6.7-8.3

T-Cho mg/dl 236 220未満

TG mg/dl 192 150未満

Glu mg/dl 110 70-109

WBC ×1000/μl 7.2 3.5-8.5

RBC ×1000/μl 352 370-490

Hb g/dl 10.6 11.0-15.0

Ht % 32.5 35.0-45.0

MCV fl 81.0 83.0-100.0
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２．一般食部門 テーマ「長期入院している小児が家族で一緒に楽しむ記念日の食事」

（１）課題メニュー：喘息治療のため長期入院中の男児の小学校入学を院内のプレイルームにて

 家族（両親と姉、本人の４人）でお祝いする、記念日の夕食メニュー

（２）指示栄養量/夕食1名あたり：エネルギー700kcal以下 たんぱく質25.0g以下  脂質30.0％以下

（３）食材費：夕食 1名あたり 600 円（内税、廃棄分含む）

（４）持ち込み：①食材･･･90円以内（食材費600円に含める）、持ち込み品数は3点以内

 ②演出用品･･･100円以内（食材費600円に含める）

（５）調理時間：2時間00分（盛り付け、展示、調理・作業台等片付け含む）

（６）コンテスト（二次審査）時製造食数と展示

① プレゼン審査・展示用製造食数：夕食 一家族 ４食分

② 試食審査用製造食数：3食分

③ 展示について：トレイの使用は自由です。展示スペース範囲は幅1,200mm×奥行700mm以内

（７）注意事項

① それぞれの料理のメニュー名を工夫し、記念日メニューの楽しみ方についても献立表（様式４）の

コンセプト欄に記入してください。

② 食器の持ち込みはできません。指定された中から選択してください。

③ 料理の盛付は、大皿への盛付でも個別の盛付でも、どちらでも構いません。

④ 食材の持ち込みは、全て持参、保管まで出場者で行うこととし、配送も受け付けておりません。

３．行事食部門 テーマ「有料老人ホームで大阪・関西万博を楽しむお弁当」

（１）課題メニュー：大阪・関西万博のテーマ事業［いのちの輝くプロジェクト］を意識した、

 有料老人ホームで自立した日常を送る方々の昼食弁当

（２）指示栄養量/昼食1名あたり：エネルギー900kcal以下 たんぱく質30.0g以下 脂質30.0％以下

（３）食材費：昼食1名あたり 800円（内税、廃棄分含む）

（４）持ち込み：①食材･･･120円以内（食材費800円に含める）、持ち込み品数は3点以内

 ②演出用品･･･100円以内（食材費800円に含める）

（５）調理時間：2時間00分（盛り付け、展示、調理・作業台等片付け含む）

（６）コンテスト（二次審査）時製造食数と展示

① プレゼン審査・展示用製造食数：昼食１食分

② 試食審査用製造食数：3食分

③ 展示について：トレイの使用は自由です。展示スペース範囲は幅700mm×奥行700mm以内

（７）注意事項

① お弁当名やそれぞれの料理のメニュー名を工夫し、お弁当の楽しみ方についても献立表（様式４）の

コンセプト欄に記入してください。

② お弁当箱の持ち込みはできません。指定された中から選択してください。

③ お弁当箱外に置く食器は、汁、デザート、飲み物の３つまでとします。

④ お弁当箱の蓋ができるように盛り付けをしてください。

⑤ 食材の持ち込みは、全て持参、保管まで出場者で行うこととし、配送も受け付けておりません。

⑥ 大阪・関西万博の公式キャラクター、ロゴマーク、キャッチコピー等にはそれぞれ著作権があります。

 そのため、作品・プレゼン・展示物等すべてにおいて、今大会ではこれらの使用は禁止します。
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４．共通事項

（１）持ち込み装飾品は、衛生的かつ価格が明確で誰もが容易に入手できるものを使用することとし、

非売品の使用はできません。

（２）食器類は、 印のものは治療食部門専用、 印のものは一般食部門専用、

印のものは行事食部門専用となりますが、その他の食器は3部門すべてで使用できます。

（３）食品価格表にある食品は、3部門で使用することができます。

（４）献立表（様式４）コンセプト欄には、作成ポイント、工夫等を記入してください。

（５）すべての料理は、大量調理可能であることとします。

（６）献立表に記載されるエネルギーは日本食品標準成分表（八訂）増補2023年を用いています。

 たんぱく質、脂質、炭水化物はそれぞれ下記の成分を用いています。

たんぱく質：たんぱく質

脂質：脂質

炭水化物：炭水化物

治 一
行
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５．什器機器・器具備品

１）治療食部門 実技会場 2階 第2調理実習室

②コンロ・グリル・コンビネーションレンジ（単位mm）

①調理・作業台
（単位mm）

コンロ：３口

850

200
300

50

グリル内寸

コンビネーションレンジ内寸

230

350

350

80
180

オーブン皿は各調理台にあります（P.16 №50)
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５．什器機器・器具備品

１）治療食部門 実技会場 2階 第2調理実習室

各作業台コンロに向かって左側に設置します。
可動式ですが、スペースの関係上全チーム
この場所でのみ使用可とします。

③冷蔵庫内１チーム分のエリア

冷蔵庫内 使用可能範囲（内寸）
  １チーム当たり

高さ  300mm
幅  240mm
奥行 450mm

4枚扉のうち縦2枚(4段)を使用し、
1段2チーム使用します

②可動式ラック（単位mm）

400
600

750

415

310

96

1チーム使用
可能範囲
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２）治療食部門 実技会場 2階 第2調理実習室 調理器具・備品

このリストにない器具・備品は、事前申請の上、各出場会社（チーム）でご用意ください。

※手洗い洗剤、食器用洗剤、アルコール、スポンジは
協会が用意します。

※炊飯について：白飯(炊飯米)は各チーム共通食として
事務局が外部調達します。
白飯以外の色ご飯は、各チームでご用意ください。

器具類配置場所

コンロからみて
右側面

コンロからみて
左側面

No. 品　名 数量 配置場所 No. 品　名 数量 配置場所

1 下処理用まな板(420×230) 1 35 テフロンフライパン(28cm) 2

2 肉・魚用まな板（375×225) 1 36 フライパン　蓋 1

3 仕上げ用まな板(375×225） 1 37 炊飯器(5合炊用) 1

4 菜箸 3膳 38 すり鉢(17.5、27.5cm) 各1

5 スパテラ 2 39 すりこぎ(小・大) 各1

6 木しゃもじ(大） 2 40 ステンレスボウル(21・24・27cm) 各1

7 炊飯用しゃもじ 1 41 ホーローボウル(18・24・30cm) 各1

8 ゴムベラ(耐熱) 2 42 ザル(13.5・25・27.5cm) 各1

9 ゴムベラ(細･耐熱) 1 43 鍋敷き 1

10 トング 1 44 鍋つかみ 2

11 玉杓子 1 45 シリコン製キッチンマット 1

12 卸し金 1 46 タイマー 1

13 穴杓子 1 47 オーブンホルダー 1

14 レードル(70cc) 1 48 電卓 1

15 フライ返し 2 49 滑り止めマット 2

16 てこ(小) 2 50 オーブン皿(320×320) 2

17 泡だて器(ミニ・全長30cm) 各1 51 オーブン網(300×320) 2

18 おぼん(270×370) 2 52 ステンレス片手鍋(15cm)・蓋 各1

19 おぼん(310×310) 1 53 ステンレス片手鍋(18cm)・蓋 各1

20 電子はかり(最大1kg　1g単位) 1 54 ステンレス片手鍋(21cm)・蓋 各1

21 電子はかり(最大2kg　2g単位) 1 55 アルミ両手鍋(16・26cm) 各1

22 電子はかり(最大3kg　0.1g単位) 1 56 ミルクパン(14cm) 2

23 やかん 1 57 蒸し器 1 ⑪

24 計量カップ(200cc) 2 (表記なし　単位mm）

25 計量カップ(1000cc) 1

26 計量スプーン(5･15cc) 各3

27 すりきりベラ 2

28 スプーン 1

29 アルマイト皿(15cm) 3

30 アルマイトボウル(14cm) 3

31 アルミ角バット(293×200×20） 1

32 アルミ角バット(245×183×30） 1

33 ステンレス角バット15枚取(297×232×50) 1

34 角あみ(255×195) 1

⑩

台上

①

⑧

⑨

③

②

④

⑤

⑥

⑦
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３）一般食部門・行事食部門 実技会場 2階 第1調理実習室

①調理・作業台
（単位mm）

②コンロ・グリル・コンビネーションレンジ（単位mm）

コンロ：３口

850

200
300

50

グリル内寸

コンビネーションレンジ内寸

230

350

350

80
180

オーブン皿は各調理台にあります（P.19 №53)
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３）一般食部門・行事食部門 実技会場 2階 第1調理実習室

③冷蔵庫内１チーム分のエリア

【一般食部門】

【行事食部門】

冷蔵庫内 使用可能範囲（内寸）
  １チーム当たり

高さ  300mm
幅  780mm
奥行 450mm

両開き２枚扉(２段)のうち１段を使用します

冷蔵庫内 使用可能範囲（内寸）
  １チーム当たり

高さ  300mm
幅  510mm
奥行 410mm

４枚扉の1枚(２段)のうち、１段を使用します

②可動式ラック（単位mm）

400
600

750

415

310

96

各作業台コンロに向かって左側に設置します。
可動式ですが、スペースの関係上全チーム
この場所でのみ使用可とします。
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４）一般食部門・行事食部門 実技会場 2階 第1調理実習室 調理器具・備品（共通）

このリストにない器具・備品は、事前申請の上、各出場会社（チーム）でご用意ください。

器具類配置場所

コンロからみて
右側面

コンロからみて
左側面

No. 品　名 数量 配置場所 No. 品　名 数量 配置場所

1 下処理用まな板(420×230) 2 35 ホーローバット(327×247×45) 1

2 肉・魚用まな板（270×220) 1 36 角あみ(255×195) 1

3 仕上げ用まな板(300×210） 1 37 電子はかり(最大500g　0.01g単位) 1

4 菜箸 4膳 38 電子はかり(最大1kg　1g単位) 1

5 スパテラ 2 39 電子はかり(最大2kg　2g単位) 1

6 木しゃもじ(小・大) 各1 40 ステンレスボウル(21・24・27cm) 各1

7 炊飯用しゃもじ 1 41 ホーローボウル(18・24・30cm) 各1

8 ゴムベラ(耐熱) 2 42 ザル(13.5・25・27.5cm) 各1

9 ゴムベラ(細･耐熱) 1 43 蒸し器 1

10 玉杓子 1 44 炊飯器 1

11 穴杓子 1 45 すり鉢(17.5・27.5cm) 各1

12 レードル(70cc) 1 46 すりこぎ(大・小) 各1

13 サーバースプーン 1 47 鍋敷き 1

14 泡だて器(ミニ・全長24cm) 各1 48 鍋つかみ 2

15 トング 1 49 シリコン製キッチンマット 1

16 卸し金 1 50 タイマー 2

17 フライ返し 各2 51 電卓 1

18 てこ(大) 1 52 滑り止めマット 3

19 てこ(小) 2 53 オーブン皿 2

20 おぼん(270×370) 2 ④ 54 オーブン網 1

21 計量カップ(200cc) 2 55 テフロンフライパン(26cm) 1

22 計量カップ(500・1000cc) 各1 56 テフロンディープパン(26cm) 1

23 計量スプーン(5･15cc) 各4 57 フライパン　蓋 1

24 すりきりベラ 2 58 アルミ両手鍋(16cm) 2

25 スプーン 2 59 アルミ両手鍋(22・26cm) 各1

26 味見皿 6 60 鉄フライパン(22・24・26cm) 各1

27 味見用ティースプーン 5 61 卵焼き鍋(10.5・13.5) 各2

28 アルマイト皿(15cm) 5 62 ステンレス片手鍋(15cm) 2

29 アルマイトボウル(14cm) 5 63 ステンレス片手鍋(18・21cm) 各1

30 箸立て 1 (表記なし　単位mm）

31 やかん 1

32 アルミ角バット(245×183×30） 1

33 ステンレス角バット18枚取(267×206×40) 1

34 ステンレス角バット15枚取(297×232×50) 1

⑫

⑪

⑤

⑤

⑩

⑨

⑧

台上

①

②

③

⑥

⑦

※手洗い洗剤、食器用洗剤、アルコール、スポンジは
協会が用意します。

※炊飯について：白飯(炊飯米)は各チーム共通食として
事務局が外部調達します。
白飯以外の色ご飯は、各チームでご用意ください。
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5）全部門共通 台下コンビネーションレンジ使用方法

各チームの台下にはコンベック調理、電子レンジ調理、コンビ調理、自動調理ができるコンビネーションレンジがありますが、
「コンベック調理」及び「コンビ調理」の場合のみ使用可とします。（商品名:リンナイ 電子コンベック、型式：RBR-S14E）
使用する場合は事前に下記説明書をよく読み、使用してください。
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Ⅲ. 一次審査実施要領

協会ホームページでもご確認いただけます。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/
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１．応募部門

1社につき、「治療食部門」「一般食部門」「行事食部門」の3部門すべてに応募できます。但し、1社1部門につき1献立の

応募となります。また、一次審査通過後、コンテスト（二次審査）に出場できるのは、1社1部門になります。

※グループ各社の場合は、各社での応募ではなく、グループ会社として1社とさせていただきます。

２．コンテスト（二次審査）出場資格（チーム制）

（１）所属会社の事業所に勤務している者で、献立作成者を含む管理栄養士または栄養士１名以上と調理師または

調理職１名以上で構成する４名を１チームとします。

※注意：出場チームは、必ず献立作成者を含めたチーム構成としてください。

（２）過去に出場した者、本社部門や管理部門に所属し教育・指導的立場にある者は出場できません。

３．応募方法

様式のダウンロード、書類作成方法の詳細については、協会ホームページでご確認ください。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/

（１）事前参加登録

コンテストへの参加予定の会社は、指定の様式（様式１）にて必ず事前に参加登録を行ってください。

ご質問に対する回答、その他連絡、確認事項等コンテストに関する連絡先になります。

①事前登録受付期間：2023年9月1日（金）～2023年9月30日（土）

②登録内容：会社名、コンテスト担当代表者氏名、TEL、メールアドレス等（様式１）

※事前参加登録では、コンテスト参加部門名は不要です。

③登録方法：コンテスト実行委員会事務局

 E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp

 メールの題名は「第15回日本メディカル給食協会コンテスト事前参加登録」としてください。

（２）応募書類（様式）提出 提出締切日 2023年12月１日（金）当日消印有効

①コンテスト参加申込書（様式２）

②総括表（治療食部門＝様式３-1、一般食部門＝様式３-２、行事食部門＝様式３-３）

③献立表（治療食部門＝様式４-1、一般食部門＝様式４-２、行事食部門＝様式４-３）

※料理写真の提出はございません。また、献立表・総括表は、注意事項を守り、応募するコンテスト部門ごとに

 作成してください。1部門応募ごとに、①～③のセットを郵送にて提出してください。

（３）応募方法

応募部門ごとに上記様式書類①～③を１セットとし、それぞれ必要事項を記入の上、

①記入済みの各様式を保存したCD-RまたはDVD-Rを1枚 ※応募部門分まとめて保存可

②記入済みの各様式を出力（A4用紙にてプリントアウト）したもの1部

 ※応募部門ごとに出力（プリントアウト）

を提出してください。（CD-R、DVD-Rには、会社名を記載のこと）

（４）送付先 （公社）日本メディカル給食協会 コンテスト事務局宛

〒101-0033 東京都千代田区神田岩本町15-1 CYK神田岩本町7階

TEL: 03-5298-4161  (当日消印有効)

４．質問と回答

（１）一次審査に関する質問 2023年9月30日（土）までに提出してください。（様式５）

（２）質問受付先 コンテスト実行委員会事務局

E-mail：info-mk@yodogawa-foods.co.jp

メールの題名は「第15回日本メディカル給食協会コンテスト質問」としてください。

（３）質問の回答 2023年10月30日（月）までに協会ホームページ及び事前参加登録された方へ

メールにてご回答します。
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５．一次審査結果内容検証

11名の一次審査委員の集計結果に基づき、実行委員長が各部門毎に二次審査に参加できる会社を決定します。

６．一次審査結果発表

2024年3月29日（金）応募されたすべての会社へ通過有無をメールと文書でご案内いたします。

また、通過会社は協会ホームページに掲載し、コンテスト（二次審査）のご案内文書を発送いたします。

７．一次審査項目と評価配点基準

（提出書類の締切日後の提出や必要書類が揃っていない場合は、審査前に失格となります）

No

1 当該疾病を理解し、献立が作成されている

2 指示栄養素が守られていて、一日３食適正に配分されている

3 指示の食材（持込み食材及び演出用品を含む）価格が適正である

4 各々の料理及び全体量が一人分として適正である

5 当該治療食に適した調理法である

6 調味料は有効かつ適正に使用されている

7 工夫やアイディア等（作成ポイント・コメント）が適切である

8 食材の安全性が考慮されている

9 全体のバランスがとれていて、色彩や、季節感が考慮されている

10 自宅でも取り入れられ、手のかかる料理ではなく身近にある材料で作れる

No

1 テーマを理解し献立が作成されている

2 喫食対象者を考慮したメニューが作成されている

3 指示の食材（持込み食材及び演出用品を含む）価格が適正である

4 各々の料理及び全体量が一人分として適正である

5 記念日メニューとしての工夫がみられる

6 調味料は有効かつ適正に使用されている

7 工夫やアイデア等（作成ポイント・コメント）が適切である

8 食材の安全性が考慮されている

9 全体のバランスがとれていて、色彩や、季節感が考慮されている

10 バラエティに富んだ献立である

No

1 テーマにあった弁当用メニューが作成されている

2 喫食対象者を考慮したメニューが作成されている

3 指示の食材（持込み食材及び演出用品を含む）価格が適正である

4 各々の料理及び全体量が一人分として適正である

5 お弁当の楽しみ方に工夫がみられる

6 調味料は有効かつ適正に使用されている

7 工夫やアイデア等（作成ポイント・コメント）が適切である

8 食材の安全性が考慮されている

9 全体のバランスがとれていて、色彩や、季節感が考慮されている

10 バラエティに富んだ献立である

10 8 6 4 2 0

一次審査配点基準

評価基準 採点 ：10点=大変良い・８点=良い・６点=やや良い・４点＝やや悪い・２点=悪い・０点＝非常に悪い

治療食部門＜軽度肥満を伴う妊娠高血圧症＞

項 目 採 点

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

小 計 ／  １００  点

一般食部門 <長期入院している小児が家族で一緒に楽しむ記念日の食事＞

項 目 採 点

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

小 計 ／  １００  点

行事食部門 <有料老人ホームで大阪・関西万博を楽しむお弁当>

項 目 採 点

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

10 8 6 4 2 0

小 計 ／  １００  点
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Ⅳ．一次審査提出書類 様式

様式は、協会ホームページからダウンロードしてください。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/

様式１：事前参加登録書

様式２：参加申込書

様式３：各部門総括表
様式3-1「治療食部門総括表」
様式3-2「一般食部門総括表」
様式3-3「行事食部門総括表」

様式４：各部門献立表
献立表記入見本
様式4-1「治療食部門・朝 昼 夕」
様式4-2「一般食部門・夕」
様式4-3「行事食部門・昼」

様式５：一次審査に関する質問票
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１．コンテスト事前参加登録書（様式１）

（様式１）提出期限：2023年9月30日（土）

2023 年 9 月 日

（公社）日本メディカル給食協会

第15回　治療食等献立・調理技術コンテスト

　　　　　　　　　　実行委員長　　田村　隆　　様

記

１．会社名と協会所属支部名

会社名

（カタカナ）

２．コンテスト担当代表者　　※コンテスト関係の連絡窓口となります。

（フリガナ）

氏　名

　所属部署名

　TEL

　メールアドレス

※協会支部一覧

支部名

北日本支部

関東信越支部 茨城、栃木、群馬、埼玉、千葉、東京、神奈川、新潟、山梨、長野

東海北陸支部

近畿支部

西日本支部

事前参加登録書

第15回治療食等献立・調理技術コンテストに事前参加登録を行います。

支部　

滋賀、福井、京都、大阪、兵庫、奈良、和歌山

協会所属支部名↓

（下記支部一覧参照）

鳥取、島根、岡山、広島、山口、徳島、香川、愛媛、高知、

福岡、佐賀、長崎、熊本、大分、宮崎、鹿児島、沖縄

所属都道府県

北海道、青森、岩手、秋田、山形、宮城、福島

富山、石川、岐阜、静岡、愛知、三重
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 ２．コンテスト参加申込書（様式２）
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３．総括表（治療食部門＝様式3-1）

提出期限：2023年12月1日（金） 様式３-１

会 社 名 ：

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量

（kcal) (g) (g) (g) (g)

0 0.0 0.0 0.0 0.0

0 0.0 0.0 0.0 0.0

0 0.0 0.0 0.0 0.0

0 0.0 0.0 0.0 0.0

%

%

%

円

円

円

0 円

献 立 作 成 者 勤 務 事 業所 名：

夕    食

脂質 Ｅ比

炭水化物 Ｅ比

食材料費合計額

食材料費

(　　　      を除く)

一日合計

たんぱく質Ｅ比

演出用品費

持ち込み食材費

第15回　治療食等献立・調理技術コンテスト

治療食部門　総括表

昼    食

区分 治療食部門

成分

朝    食

コ ン テ ス ト担 当 代 表 者 氏 名 ：

献 立 作 成 者 氏 名 ：

（フリガナ）

（フリガナ）

Ａ

Ｂ

Ａ Ｂ
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４．総括表（一般食部門＝様式3-２）

提出期限：2023年12月1日（金） 様式３-２

会 社 名 ：

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量

（kcal) (g) (g) (g) (g)

0 0.0 0.0 0.0 0.0

%

%

%

円

円

円

0 円

第15回　治療食等献立・調理技術コンテスト

一般食部門　総括表

区分 一般食部門

（フリガナ）

献 立 作 成 者 氏 名 ：

コ ン テ スト担 当 代 表 者 氏 名 ：

（フリガナ）

献 立 作 成 者 勤 務 事 業 所 名 ：

成分

夕    食

たんぱく質Ｅ比

脂質 Ｅ比

炭水化物 Ｅ比

食材料費

(　　　      を除く)

演出用品費

持ち込み食材費

食材料費合計額

Ａ

Ｂ

Ａ Ｂ
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５．総括表（行事食部門＝様式3-３）

提出期限：2023年12月1日（金） 様式３-３

会 社 名 ：

エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量

（kcal) (g) (g) (g) (g)

0 0.0 0.0 0.0 0.0

%

%

%

円

円

円

0 円

区分 行事食部門

成分

昼食

たんぱく質Ｅ比

脂質 Ｅ比

炭水化物 Ｅ比

食材料費

(　　　      を除く)

演出用品費

持ち込み食材費

食材料費合計額

（フリガナ）

献 立 作 成 者 氏 名 ：

献立作成者勤務事業所名：

コンテスト担当代表者氏名：

第15回　治療食等献立・調理技術コンテスト

行事食部門　総括表

（フリガナ）

Ａ

Ｂ

Ａ Ｂ



35

６．献立表記入見本
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-１
朝

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　
質

炭
水

化
物

食
塩

相
当

量
使

用
食

器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
1
0
8
3

ヒ
ノ
ヒ
カ

リ
　

8
0

8
0
.0

3
6
.0

0
2
7
4

4
.9

0
.7

6
2
.1

0

0
2
0
1
7

ば
れ

い
し

ょ
・Ｌ

3
0

3
3
.3

9
.0

1
0

1
8

0
.5

0
5
.2

0

0
6
2
1
2

に
ん

じ
ん

3
0

3
0
.9

8
.4

3
1
1

0
.2

0
.1

2
.8

0

1
7
0
5
1

バ
ー

モ
ン

ト
カ

レ
ー

2
0

2
0
.0

1
8
.0

0
9
5

1
.3

6
.8

8
.9

2
.1

○
ス
ペ
シ
ャ
ル
カ
レ
ー
ス
パ
イ
ス

2
0

2
0

.0
2

5
.0

0
6

0
2

.0
1

.0
1

5
.0

0
.2

演
出
用

メ
ッ
セ
ー
ジ
カ
ー
ド

1
0

.0

1
0
6
.4

4
5
8

8
.9

8
.6

9
4
.0

2
.3

コ
ン

セ
プ

ト
食

品
番

号
持

ち
込

み

材
料

に
○

食
  
品

  
名

献
立

作
成

者
氏

名
：

献
  
立

  
名

勤
務

事
業

所
名

：

計

献
立

表
　
　
　
治

療
食

（
軽

度
肥

満
を

伴
う
妊

娠
高

血
圧

症
の

献
立

）
　
～

朝
食

～

カ
レ

ー
ラ
イ

ス

献
立
名
を
入
力

食
材
価
格
表
の
「食
品
番
号
」を
入
力

必
ず
半
角
で
記
入
し
て
く
だ
さ
い
。

可
食
量
を
入
力

②
食

品
番

号
が

入
力

さ
れ

る
と
、

自
動

的
に

計
算

さ
れ

ま
す

。

②
食

品
番

号
、
③

可
食

量

が
入

力
さ
れ

る
と
、
自

動
的

に
計

算
さ
れ

ま
す

。

持
ち
込
み
食
材
は
、
こ
ち
ら

へ
「○
」を
入
力
く
だ
さ
い
。

全
て
手
入
力
と
な
り
ま
す
。

演
出
用
品
に
つ
い
て
は
、
こ
ち
ら
へ
「演
出
用
」と
記
載
い
た
だ
き
、
価
格
も
手
入
力
く
だ
さ
い
。

白
い
セ
ル
を
、
一
度
で
も
手
入
力
す
る
と
、
計
算
式
が
壊
れ
ま
す
。

そ
の
際
は
、
同
列
の
書
式
を
コ
ピ
ー
し
て
く
だ
さ
い
。

価
格

は
廃

棄
量

込
み

数
量

、
栄

養
含

有
量

は
可

食
部

数
量

で
計

算
し

て
く
だ

さ
い

。

エ
ネ

ル
ギ

ー
は

整
数

、
そ

の
他

項
目

は
小

数
点

以
下

第
一

位
（

第
二

位
を

四
捨

五
入

）
で

記
載

し
て

くだ
さ
い

。

【コ
ン
セ
プ
ト
】

全
角

1
7
文
字
を
超
え
る
と

自
動
で
文
字
が
縮
小
さ
れ
ま
す
。

料
理
ご
と
に
セ
ル
を
結
合
し
、

記
載
い
た
だ
い
て
も
構
い
ま
せ
ん
。

【
使
用
食
器
】

品
番
及
び
品
名
を
正
確
に
記
載
く
だ
さ

い
。
料
理
ご
と
に
セ
ル
を
結
合
す
る
こ
と
も

構
い
ま
せ
ん
。
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７．献立表(治療食部門＝様式4-1 朝)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-１
朝

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　
質

炭
水

化
物

食
塩

相
当

量
使

用
食

器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
.0

0
0
.0

0
.0

0
.0

0
.0

計

献
立

表
　
　
　
治

療
食

（
軽

度
肥

満
を

伴
う
妊

娠
高

血
圧

症
の

献
立

）
　
～

朝
食

～

勤
務

事
業

所
名

：
献

立
作

成
者

氏
名

：

コ
ン

セ
プ

ト
献

  
立

  
名

食
品

番
号

持
ち

込
み

材
料

に
○

食
  
品

  
名
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８．献立表(治療食部門＝様式4-1 昼)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-１
昼

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　
質

炭
水

化
物

食
塩

相
当

量
使

用
食

器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
.0

0
0
.0

0
.0

0
.0

0
.0

献
立

表
　
　
　
治

療
食

（
軽

度
肥

満
を

伴
う
妊

娠
高

血
圧

症
の

献
立

）
　
～

昼
食

～

勤
務

事
業

所
名

：
献

立
作

成
者

氏
名

：

献
  
立

  
名

食
品

番
号

持
ち

込
み

材
料

に
○

食
  
品

  
名

コ
ン

セ
プ

ト

計
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９．献立表(治療食部門＝様式4-1 夕)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-１
夕

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　
質

炭
水

化
物

食
塩

相
当

量
使

用
食

器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
.0

0
0
.0

0
.0

0
.0

0
.0

献
立

表
　
　
　
治

療
食

（
軽

度
肥

満
を

伴
う
妊

娠
高

血
圧

症
の

献
立

）
　
～

夕
食

～

勤
務

事
業

所
名

：
献

立
作

成
者

氏
名

：

献
  
立

  
名

食
品

番
号

持
ち

込
み

材
料

に
○

食
  
品

  
名

コ
ン

セ
プ

ト

計



39

10 ．献立表(一般食部門＝様式4-2 夕)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-2
 夕

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　

質
炭

水
化

物
食

塩
相

当
量

使
用

食
器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
.0

0
0
.0

0
.0

0
.0

0
.0

献
立

表
　
　

　
一

般
食

（
長

期
入

院
し

て
い

る
小

児
が

家
族

で
一

緒
に

楽
し

む
記

念
日

の
食

事
）

　
～

夕
食

～

勤
務

事
業

所
名

：
献

立
作

成
者

氏
名

：

献
  
立

  
名

食
品

番
号

持
ち

込
み

材

料
に

○
食

  
品

  
名

コ
ン

セ
プ

ト

計
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11 ．献立表(行事食部門＝様式4-3 昼)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

1
2
月

1
日

（
金

）
様

式
４

-3
 昼

支
部

名
：

会
社

名
：

可
食

量
数

量
価

　
格

廃
棄

エ
ネ

ル
ギ

ー
た

ん
ぱ

く
質

脂
　

質
炭

水
化

物
食

塩
相

当
量

使
用

食
器

（
ｇ

）
（

ｇ
）

(円
)

率
(k

c
a
l)

（
ｇ

）
（

ｇ
）

（
ｇ

）
（

ｇ
）

品
番

 ・
 品

名

0
.0

0
0
.0

0
.0

0
.0

0
.0

献
立

表
　

　
　

行
事

食
（

有
料

老
人

ホ
ー

ム
で

大
阪

・
関

西
万

博
を

楽
し

む
お

弁
当

）
　

～
昼

食
～

勤
務

事
業

所
名

：
献

立
作

成
者

氏
名

：

献
  
立

  
名

食
品

番
号

持
ち

込
み

材

料
に

○
食

  
品

  
名

コ
ン

セ
プ

ト

計
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12 ．質問票(様式5)
提

出
期

限
：

2
0
2
3
年

9
月

3
0
日

（
土

）
様

式
５

記
入

日
　
 2

0
2
3
年

　
9
月

日

（
フ
リ
ガ

ナ
）

１
．

会
社

名

３
．

連
絡

先
T
E
L
：

４
．

質
問

内
容

N
0
.

1 2 3 4 5

　
【
提

出
先

】
コ

ン
テ

ス
ト

実
行

委
員

会
事

務
局

 　
宛

　
　
　
　
　
　
　
E
-
m

a
il
：

in
fo

-
m

k
@

y
o
d
o
g
a
w

a
-
fo

o
d
s
.c

o
.j

p

日
本

メ
デ

ィ
カ

ル
給

食
協

会
主

催
  

  
  

 第
1
5
回

治
療

食
等

献
立

・
調

理
技

術
コ

ン
テ

ス
ト

一
次

審
査

に
関

す
る

質
問

票

　
２

．
コ

ン
テ

ス
ト

担
当

代
表

者
氏

名

　
　
　
　
（

事
前

参
加

登
録

書
と
同

じ
方

）

質
　
　
問

　
　
内

　
　
容

メ
ー

ル
ア

ド
レ

ス
：
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資料１．食品価格表
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1
-穀
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
1
0
0
6

お
お

む
ぎ

-押
麦

ハ
ク
バ

ク
　
米

粒
麦

は
く
ば

く
3
6
3

P
C

8
0
0
G

8
0
0

0
.4

5

0
1
0
1
5

薄
力

粉
-１

等
薄

力
粉

ニ
ッ
プ

ン
3
5
2

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

5

0
1
0
2
4

プ
レ

ミ
ッ
ク
ス

粉
-ホ

ッ
ト

ケ
ー

キ
用

ホ
ッ
ト

ケ
ー

キ
ミ
ッ
ク
ス

森
永

商
事

7
4
8

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.7

4

0
1
0
2
5

プ
レ

ミ
ッ
ク
ス

粉
-て

ん
ぷ

ら
用

天
ぷ

ら
粉

奥
本

製
粉

3
0
2

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

0
1
0
2
6
A

食
パ

ン
常

温
）

　
食

パ
ン

　
６

０
Ｇ

１
枚

オ
リ
エ

ン
タ
ル

ベ
ー

カ
リ
ー

3
2

枚
6
0
G

X
1
枚

6
0

0
.5

3

0
1
0
3
1

フ
ラ
ン

ス
パ

ン
　
冷

凍
常

温
）

　
バ

ケ
ッ
ト

　
２

本
オ

リ
エ

ン
タ
ル

ベ
ー

カ
リ
ー

3
5
4

P
C

約
1
4
5
G

(約
2
7
C
M

)X
2
本

2
9
0

1
.2

2

0
1
0
3
4

ロ
ー

ル
パ

ン
　
冷

凍
常

温
）

　
ロ

ー
ル

パ
ン

　
小

　
５

個
オ

リ
エ

ン
タ
ル

ベ
ー

カ
リ
ー

1
7
5

P
C

約
2
8
G

X
5
個

1
4
0

1
.2

5

0
1
0
2
6
B

食
パ

ン
常

温
）

　
食

パ
ン

　
１

斤
１

２
枚

切
オ

リ
エ

ン
タ
ル

ベ
ー

カ
リ
ー

2
3
1

斤
3
0
G

X
1
2
枚

3
6
0

0
.6

4

0
1
0
3
9

う
ど
ん

-ゆ
で

冷
蔵

）
　
ゆ

で
う
ど
ん

ト
ヨ
ク
ニ

チ
ル

ド
5
9

玉
2
0
0
G

2
0
0

0
.2

9

0
1
0
4
1

干
し

う
ど
ん

-乾
乾

）
　
さ
ぬ

き
う
ど
ん

マ
ル

キ
ン

1
2
5

P
C

2
5
0
G

2
5
0

0
.5

0
1
0
4
3

そ
う
め

ん
・
ひ

や
む

ぎ
－

乾
乾

）
　
そ

う
め

ん
マ

ル
ツ

ネ
9
1

P
C

2
0
0
G

2
0
0

0
.4

5

0
1
0
4
7

中
華

め
ん

－
生

冷
蔵

）
　
生

ラ
ー

メ
ン

（
ス

ト
レ

ー
ト

）
ト

ヨ
ク
ニ

チ
ル

ド
6
4

玉
1
1
0
G

1
1
0

0
.5

8

0
1
0
4
9

蒸
し

中
華

め
ん

冷
蔵

）
　
蒸

し
中

華
め

ん
ト

ヨ
ク
ニ

チ
ル

ド
5
8

玉
1
5
0
G

1
5
0

0
.3

8

0
1
0
6
3
A

マ
カ

ロ
ニ

・
ス

パ
ゲ

ッ
テ

ィ
－

乾
シ

ェ
ル

マ
カ

ロ
ニ

昭
和

産
業

6
1
0

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.6

1

0
1
0
6
3
B

マ
カ

ロ
ニ

・
ス

パ
ゲ

ッ
テ

ィ
－

乾
乾

）
　
ス

パ
ゲ

ッ
テ

ィ
　
１

．
８

ミ
リ

奥
本

製
粉

2
7
0

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.2

7

0
1
0
6
5

生
ふ

冷
　
生

麩
・
青

も
み

じ
（

緑
）

比
叡

ゆ
ば

本
舗

ゆ
ば

八
3
2
6

本
約

7
4
G

7
4

4
.4

0
1
0
6
6

焼
き

ふ
-観

世
ふ

乾
燥

）
　
お

つ
ゆ

麩
（

観
世

麩
）

草
野

食
品

1
5
3

P
C

3
0
G

3
0

5
.1

0
1
0
6
7
A

焼
き

ふ
-板

ふ
乾

）
　
カ

ッ
ト

庄
内

麸
常

陸
屋

本
舗

1
7
0
1

P
C

5
0
0
G

5
0
0

3
.4

0
1
0
6
7
B

焼
き

ふ
乾

）
　
花

麩
草

野
食

品
1
4
8

P
C

3
0
G

(約
3
0
個

)
3
0

4
.9

3

0
1
0
7
4

ぎ
ょ
う
ざ

の
皮

冷
蔵

）
　
餃

子
の

皮
隆

祥
房

1
1
9

P
C

約
1
0
6
G

(2
5
枚

・
直

径
8
5
Ｍ

M
)

1
0
6

1
.1

2

0
1
0
7
7

パ
ン

粉
-生

純
生

パ
ン

粉
　
中

目
旭

ト
ラ
ス

ト
フ
ー

ズ
5
3
4

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

3

0
1
0
7
9

パ
ン

粉
-乾

白
パ

ン
粉

共
栄

フ
ー

ド
7
5
6

袋
2
K
G

2
0
0
0

0
.3

7

0
1
0
8
3

こ
め

(水
稲

穀
粒

)-
精

白
米

ヒ
ノ
ヒ
カ

リ
　

4
5
4

k
g

1
0
K
G

単
位

1
0
0
0

0
.4

5

0
1
1
0
5

こ
め

(陸
稲

穀
粒

)-
精

白
米

も
ち

米
5
4
0

k
g

1
K
G

単
位

1
0
0
0

0
.5

4

0
1
1
1
4

上
新

粉
上

新
粉

向
井

珍
味

堂
2
4
9

P
C

2
5
0
G

2
5
0

0
.9

9

0
1
1
1
5

ビ
ー

フ
ン

乾
）

　
タ
イ

産
　
白

ビ
ー

フ
ン

ケ
ン

ミ
ン

食
品

3
7
5

P
C

3
0
0
G

3
0
0

1
.2

5

0
1
1
1
7

も
ち

切
り
餅

　
１

切
パ

ッ
ク

う
さ
ぎ

も
ち

1
0
3
2

P
C

1
K
G

(約
2
0
個

)
1
0
0
0

1
.0

3

0
1
1
2
0

白
玉

粉
白

玉
粉

前
原

製
粉

4
3
1

P
C

2
5
0
G

2
5
0

1
.7

2

0
1
1
2
9

そ
ば

　
干

し
そ

ば
-乾

乾
）

　
信

州
そ

ば
柄

木
田

製
粉

1
7
1

P
C

2
5
0
G

2
5
0

0
.6

8

0
1
1
2
8

そ
ば

　
そ

ば
　
ゆ

で
冷

蔵
）

　
ゆ

で
和

そ
ば

ト
ヨ
ク
ニ

チ
ル

ド
5
9

玉
1
3
0
G

1
3
0

0
.4

5

2
-い
も
及
び
で
ん
ぷ
ん
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
2
0
0
3
A

精
粉

こ
ん

に
ゃ
く
　

板
こ
ん

に
ゃ
く
・
黒

上
杉

食
品

8
0

丁
2
5
0
G

2
5
0

0
.3

2

0
2
0
0
5

こ
ん

に
ゃ
く
　
し

ら
た

き
糸

こ
ん

に
ゃ
く

上
杉

食
品

1
0
8

P
C

2
0
0
G

2
0
0

0
.5

4

0
2
0
0
6

さ
つ

ま
い

も
－

生
さ
つ

ま
芋

5
4
0

k
g

約
3
0
0
G

/本
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.5

4

0
2
0
1
2
A

さ
と
い

も
－

冷
凍

　
丸

冷
　
さ
と
い

も
ア

イ
ガ

ー
3
7
8

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.7

5

0
2
0
1
2
B

さ
と
い

も
－

冷
凍

　
六

角
冷

　
さ
と
い

も
　
Ｓ

　
六

角
ア

イ
ガ

ー
4
8
6

P
C

5
0
0
G

(2
9
ケ

)
5
0
0

0
.9

7

0
2
0
1
7

じ
ゃ
が

い
も

－
生

ば
れ

い
し

ょ
・
Ｌ

未
指

定
2
7
0

k
g

約
1
4
0
G

/個
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.2

7

0
2
0
2
0

フ
ラ
イ

ド
ポ

テ
ト

　
　
　

冷
　
ク
リ
ン

ク
ル

フ
ラ
イ

ポ
テ

ト
（

波
型

）
マ

ッ
ケ

イ
ン

5
3
4

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

3

0
2
0
2
1

じ
ゃ
が

い
も

-乾
燥

マ
ッ
シ

ュ
ポ

テ
ト

乾
）

　
マ

ッ
シ

ュ
ポ

テ
ト

（
粉

）
大

阪
コ
ッ
ク
食

品
4
9
9

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.4

9

0
2
0
2
3

な
が

い
も

－
生

長
芋

未
指

定
7
9
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.7

9

0
2
0
2
9

く
ず

で
ん

粉
乾

）
　
く
ず

き
り

森
井

食
品

6
0
5

P
C

5
0
0
G

5
0
0

1
.2

1

0
2
0
3
4

じ
ゃ
が

い
も

で
ん

粉
片

栗
粉

東
海

澱
粉

3
6
3

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

6

0
2
0
3
9
A

は
る

さ
め

　
－

乾
乾

）
　
マ

ロ
ニ

ー
マ

ロ
ニ

ー
5
2
2

P
C

5
0
0
G

5
0
0

1
.0

4

0
2
0
3
9
B

は
る

さ
め

　
－

乾
乾

）
　
は

る
さ
め

森
井

食
品

1
5
4

P
C

9
0
G

・
1
8
Ｃ

M
9
0

1
.7

1

3
-砂
糖
及
び
甘
味
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
3
0
0
1

黒
砂

糖
黒

砂
糖

（
粉

状
）

上
野

砂
糖

3
3
5

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.6

7

0
3
0
0
3

車
糖

-上
白

糖
上

白
糖

三
井

製
糖

2
8
4

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.2

8

0
3
0
0
4

車
糖

-三
温

糖
三

温
糖

三
井

製
糖

2
9
5

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.2

9

0
3
0
0
5

ざ
ら
め

糖
-グ

ラ
ニ

ュ
ー

糖
グ

ラ
ニ

ュ
糖

三
井

製
糖

3
0
7

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

0
3
0
0
7

ざ
ら
め

糖
-中

ざ
ら
糖

中
ザ

ラ
糖

三
井

製
糖

2
9
5

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.2

9
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0
3
0
1
1

加
工

糖
-粉

糖
粉

砂
糖

日
新

製
糖

1
6
3

P
C

2
0
0
G

2
0
0

0
.8

1

0
3
0
2
2

は
ち

み
つ

は
ち

み
つ

　
チ

ュ
ー

ブ
や

ま
と
蜂

蜜
8
9
6

本
5
0
0
G

5
0
0

1
.7

9

0
3
0
2
3

メ
ー

プ
ル

シ
ロ

ッ
プ

メ
ー

プ
ル

シ
ロ

ッ
プ

神
田

食
品

5
4
0

本
1
L

1
0
0
0

0
.5

4

4
-豆
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
4
0
0
1

あ
ず

き
-全

粒
、
乾

乾
）

　
小

豆
大

和
雑

穀
4
9
7

P
C

2
5
0
G

2
5
0

1
.9

8

0
4
0
0
3

あ
ず

き
-ゆ

で
小

豆
缶

詰
ゆ

で
あ

ず
き

ホ
テ

イ
フ
ー

ズ
1
5
9

缶
1
6
5
G

1
6
5

0
.9

6

0
4
0
0
4

あ
ず

き
-こ

し
あ

ん
常

温
）

　
な

め
ら
か

こ
し

あ
ん

谷
尾

食
糧

工
業

5
1
1

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

1

0
4
0
0
9

い
ん

げ
ん

ま
め

-う
ず

ら
豆

う
ず

ら
豆

佃
煮

お
ば

た
食

品
6
5
8

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.6

5

0
4
0
1
6

え
ん

ど
う
-う

ぐ
い

す
豆

う
ぐ
い

す
豆

佃
煮

お
ば

た
食

品
5
7
9

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

7

0
4
0
2
8

だ
い

ず
　
水

煮
大

豆
水

煮
大

平
食

品
1
8
1

P
C

2
5
0
G

2
5
0

0
.7

2

0
4
0
3
0

き
な

粉
・脱

皮
大

豆
き

な
粉

向
井

珍
味

堂
2
3
8

P
C

2
5
0
G

2
5
0

0
.9

5

0
4
0
3
2

木
綿

豆
腐

木
綿

豆
腐

高
丸

食
品

9
0

P
C

3
5
0
G

3
5
0

0
.2

5

0
4
0
3
3

絹
ご

し
豆

腐
絹

ご
し

豆
腐

高
丸

食
品

8
4

P
C

3
4
0
G

3
4
0

0
.2

4

0
4
0
3
8

焼
き

豆
腐

焼
き

豆
腐

高
丸

食
品

9
0

P
C

3
5
0
G

3
5
0

0
.2

5

0
4
0
3
9

生
揚

げ
三

角
厚

あ
げ

（
生

あ
げ

）
高

丸
食

品
3
9

個
7
0
G

7
0

0
.5

5

0
4
0
4
0
A

油
揚

げ
う
す

あ
げ

(約
1
0
X
1
6
C
M

)
高

丸
食

品
3
9

枚
3
0
G

3
0

1
.3

0
4
0
4
0
B

油
揚

げ
す

し
あ

げ
(約

8
X
8
C
M

)
高

丸
食

品
2
4

枚
1
0
G

1
0

2
.4

0
4
0
4
1

が
ん

も
ど
き

ひ
ろ

う
す

高
丸

食
品

2
3

個
1
5
G

1
5

1
.5

3

0
4
0
4
2

凍
り
豆

腐
こ
う
や

豆
腐

旭
松

食
品

2
7
0

P
C

1
6
.5

G
X
1
2
個

1
9
8

1
.3

6

0
4
0
4
6

糸
引

き
納

豆
冷

蔵
）

　
納

豆
山

重
食

品
6
5

P
C

1
0
0
G

1
0
0

0
.6

5

0
4
0
4
7

挽
き

わ
り
納

豆
　
　

冷
　
ひ

き
わ

り
納

豆
Ｊ

Ｆ
Ｓ

Ａ
2
6
1

P
C

3
0
0
G

3
0
0

0
.8

7

0
4
0
5
2

豆
乳

無
調

整
豆

乳
マ

リ
ン

・プ
ロ

フ
ー

ズ
2
9
2

本
1
L

1
0
0
0

0
.2

9

5
-種
実
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
5
0
4
0

ア
ー

モ
ン

ド
　
ロ

ー
ス

ト
　
無

塩
　
　
　

ア
ー

モ
ン

ド
ス

ラ
イ

ス
（

生
）

東
洋

ナ
ッ
ツ

食
品

1
8
1
4

P
C

5
0
0
G

5
0
0

3
.6

2

0
5
0
0
5

カ
シ

ュ
ー

ナ
ッ
ツ

-ロ
ー

ス
ト

カ
シ

ュ
ー

ナ
ッ
ツ

東
洋

ナ
ッ
ツ

食
品

1
7
0
1

P
C

5
0
0
G

5
0
0

3
.4

0
5
0
1
4

くる
み

-ロ
ー

ス
ト

む
き

くる
み

東
洋

ナ
ッ
ツ

食
品

2
0
9
8

P
C

5
0
0
G

5
0
0

4
.1

9

0
5
0
0
9

ぎ
ん

な
ん

　
ゆ

で
　
　
　

ぎ
ん

な
ん

水
煮

　
７

号
缶

Ｊ
Ｆ

Ｓ
Ａ

2
3
8

缶
固

形
1
8
0
G

1
8
0

1
.3

2

0
5
0
1
1

日
本

ぐ
り
－

ゆ
で

冷
　
む

き
栗

大
冷

1
0
8
0

P
C

5
0
0
G

5
0
0

2
.1

6

0
5
0
1
2

日
本

ぐ
り
-甘

露
煮

栗
甘

露
煮

ヤ
マ

食
1
9
2
8

瓶
固

形
6
5
0
G

(M
5
0
-5

9
個

)
6
5
0

2
.9

6

0
5
0
1
8
A

ご
ま

－
い

り
い

り
ご

ま
　
白

　
６

０
Ｇ

九
鬼

産
業

1
3
5

P
C

6
0
G

6
0

2
.2

5

0
5
0
1
8
B

ご
ま

－
い

り
い

り
ご

ま
　
黒

　
６

０
Ｇ

九
鬼

産
業

1
4
1

P
C

6
0
G

6
0

2
.3

5

0
5
0
1
8
C

ご
ま

－
す

り
す

り
胡

麻
　
白

　
１

Ｋ
Ｇ

か
ど
や

製
油

9
0
7

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.9

0
5
0
1
8
D

ご
ま

－
す

り
す

り
ご

ま
　
黒

　
５

０
０

Ｇ
Ｊ

Ｆ
Ｓ

Ａ
5
8
3

P
C

5
0
0
G

5
0
0

1
.1

6

0
5
0
4
2

ご
ま

－
ね

り
練

り
ご

ま
　
白

マ
ツ

モ
ト

フ
ー

ツ
6
8
0

P
C

3
0
0
G

3
0
0

2
.2

6

6
-野
菜
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
6
0
0
7

ア
ス

パ
ラ
ガ

ス
-若

茎
、
生

グ
リ
ー

ン
ア

ス
パ

ラ
1
9
4

束
約

1
0
0
G

(4
-5

本
)

1
0
0

1
.9

4

0
6
0
0
9

ア
ス

パ
ラ
ガ

ス
-水

煮
缶

詰
ホ

ワ
イ

ト
ア

ス
パ

ラ
　
２

５
０

Ｇ
缶

サ
ン

ヨ
ー

堂
3
9
7

缶
固

形
1
6
0
G

(M
サ

イ
ズ

・長
さ
1
2
-1

3
C
M

・約
1
5
本

)
1
6
0

2
.4

8

0
6
0
1
0

さ
や

い
ん

げ
ん

-若
ざ

や
、
生

中
国

産
　
三

度
豆

1
6
2
0

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.6

2

0
6
0
1
1

さ
や

い
ん

げ
ん

-若
ざ

や
、
ゆ

で
冷

　
い

ん
げ

ん
　
ロ

ン
グ

ア
イ

ガ
ー

1
9
4

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.3

8

0
6
0
1
7

え
だ

ま
め

-冷
凍

冷
　
塩

ゆ
で

え
だ

ま
め

　
タ
イ

産
ニ

チ
レ

イ
フ
ー

ズ
4
0
0

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.8

0
6
0
2
0

さ
や

え
ん

ど
う
-若

ざ
や

、
生

中
国

産
　
き

ぬ
さ
や

2
7
0
0

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

2
.7

0
6
0
2
1

さ
や

え
ん

ど
う
-若

ざ
や

、
ゆ

で
冷

　
き

ぬ
さ
や

ア
イ

ガ
ー

3
7
8

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.7

5

0
6
0
2
5

グ
リ
ー

ピ
ー

ス
－

冷
凍

冷
　
グ

リ
ー

ン
ピ

ー
ス

京
果

食
品

4
1
0

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.4

1

0
6
0
3
2

オ
ク
ラ
-果

実
、
生

お
くら

1
9
4

P
C

約
1
0
0
G

(1
0
本

)
1
0
0

1
.9

4

0
6
0
3
6

か
ぶ

　
根

　
皮

つ
き

　
生

　
か

ぶ
ら
　
葉

な
し

7
5
6

k
g

約
6
0
-8

0
G

・0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.7

5

0
6
0
4
8

西
洋

か
ぼ

ち
ゃ
-果

実
、
生

南
瓜

3
7
8

k
g

約
1
.2

K
G

/玉
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

0
.3

7

0
6
0
5
4

カ
リ
フ
ラ
ワ

ー
-花

序
、
生

生
　
カ

リ
フ
ラ
ワ

ー
5
0
8

株
約

5
0
0
G

/株
5
0
0

1
.0

1

0
6
0
5
5

カ
リ
フ
ラ
ワ

ー
-花

序
、
ゆ

で
冷

　
カ

リ
フ
ラ
ワ

ー
ア

イ
ガ

ー
1
9
4

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.3

8

0
6
0
5
6

か
ん

ひ
ょ
う
－

乾
か

ん
ぴ

ょ
う

藤
和

乾
物

3
8
6

P
C

1
0
0
G

1
0
0

3
.8

6

0
6
0
6
0

き
く　

菊
の

り
　
　
　

大
菊

（
Ｐ

）
8
8
5

P
C

約
1
0
0
G

(1
2
-1

6
個

)
1
0
0

8
.8

5

0
6
0
6
1

キ
ャ
ベ

ツ
-結

球
葉

、
生

キ
ャ
ベ

ツ
2
1
6

k
g

約
1
.2

K
G

/玉
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

0
.2

1

0
6
0
6
4

レ
ッ
ド

キ
ャ
ベ

ツ
-結

球
葉

、
生

レ
ッ
ド

キ
ャ
ベ

ツ
4
8
6

k
g

約
1
-1

.2
K
G

/玉
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

0
.4

8



45

0
6
0
6
5

き
ゅ
う
り
-果

実
、
生

き
ゅ
う
り

6
4
8

k
g

約
1
0
0
G

/本
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.6

4

0
6
0
6
7
A

き
ゅ
う
り
　
漬

物
-し

ょ
う
ゆ

漬
青

き
ゅ
う
り
漬

グ
リ
ー

ン
フ
ァ
ー

ム
1
0
7

P
C

3
0
0
G

3
0
0

0
.3

5

0
6
0
6
7
B

き
ゅ
う
り
　
漬

物
-し

ょ
う
ゆ

漬
し

ば
漬

グ
リ
ー

ン
フ
ァ
ー

ム
1
1
3

P
C

固
形

2
1
0
G

2
1
0

0
.5

3

0
6
0
7
2

み
ず

な
-葉

、
生

サ
ラ
ダ

水
菜

2
4
8

P
C

約
2
0
0
G

2
0
0

1
.2

4

0
6
0
7
7

ク
レ

ソ
ン

-茎
葉

、
生

ク
レ

ソ
ン

2
0
4

束
約

3
0
G

(1
0
本

)
3
0

6
.8

0
6
0
8
4

ご
ぼ

う
-根

、
生

ご
ぼ

う
5
4
0

k
g

K
G

1
0
0
0

0
.5

4

0
6
0
8
6

こ
ま

つ
な

-葉
、
生

小
松

菜
1
1
3
4

k
g

約
2
0
0
G

/束
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.1

3

0
6
0
9
3

し
し

と
う
が

ら
し

-果
実

、
生

し
し

唐
3
6
7

P
C

約
1
0
0
G

(約
2
5
個

)
1
0
0

3
.6

7

0
6
0
9
5
A

し
そ

-葉
、
生

大
葉

8
0

束
1
0
枚

(約
8
G

)
8

1
0

0
6
0
9
5
B

し
そ

　
葉

　
生

　
　
　

赤
し

そ
4
5
4

束
約

2
0
0
G

2
0
0

2
.2

7

0
6
0
9
9

し
ゅ
ん

ぎ
く
-葉

、
生

菊
菜

1
3
6
1

k
g

約
1
5
0
G

/束
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.3

6

0
6
1
0
3

し
ょ
う
が

-塊
茎

、
生

中
国

産
　
土

生
姜

8
9
0

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.8

9

0
6
1
0
4
A

し
ょ
う
が

　
漬

物
-酢

漬
紅

白
は

じ
か

み
三

久
食

品
9
4
2

P
C

2
1
0
G

(5
0
本

)
2
1
0

4
.4

8

0
6
1
0
4
B

し
ょ
う
が

　
漬

物
　
酢

漬
　

紅
生

姜
千

本
切

旭
漬

物
味

噌
5
4
4

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

4

0
6
1
0
5

し
ょ
う
が

　
漬

物
-甘

酢
漬

け
ス

ラ
イ

ス
甘

酢
生

姜
旭

漬
物

味
噌

6
2
4

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.6

2

0
6
1
1
6

ズ
ッ
キ

ー
ニ

-果
実

、
生

ズ
ッ
キ

ー
ニ

2
8
4

本
約

1
6
0
G

1
6
0

1
.7

7

0
6
1
1
9

セ
ロ

リ
ー

-葉
柄

、
生

セ
ロ

リ
8
6
4

k
g

約
1
.7

K
G

/束
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.8

6

0
6
1
2
1

ぜ
ん

ま
い

-若
芽

、
ゆ

で
ぜ

ん
ま

い
水

煮
豊

通
食

料
1
0
1
5

P
C

固
形

量
1
K
G

1
0
0
0

1
.0

1

0
6
1
2
5

そ
ら
ま

め
-未

熟
豆

、
ゆ

で
冷

　
そ

ら
豆

　
む

き
ニ

チ
レ

イ
フ
ー

ズ
3
8
6

P
C

5
0
0
G

(約
1
8
0
-1

9
0
個

)
5
0
0

0
.7

7

0
6
1
2
6

タ
ア

サ
イ

-葉
、
生

タ
ー

サ
イ

1
0
8
0

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.0

8

0
6
1
2
8

か
い

わ
れ

だ
い

こ
ん

　
芽

ば
え

　
生

　
　

貝
割

れ
だ

い
こ
ん

5
1

P
C

7
0
-1

0
0
G

8
5

0
.6

0
6
1
3
2
A

だ
い

こ
ん

-根
、
皮

つ
き

、
生

大
根

2
3
2

k
g

1
-1

.2
K
G

/本
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.2

3

0
6
1
3
2
B

だ
い

こ
ん

-根
、
皮

つ
き

、
生

紅
芯

大
根

4
0
5

個
約

4
0
0
G

4
0
0

1
.0

1

0
6
1
3
6

切
り
干

し
大

根
千

切
大

根
信

明
商

事
6
8
0

P
C

5
0
0
G

5
0
0

1
.3

6

0
6
1
3
8

だ
い

こ
ん

　
漬

物
-し

お
押

し
大

根
漬

た
く
あ

ん
　
一

本
漬

ア
ン

ビ
シ

ャ
ス

2
6
1

本
約

5
0
0
G

5
0
0

0
.5

2

0
6
1
3
9
A

だ
い

こ
ん

　
漬

物
-干

し
だ

い
こ
ん

漬
け

つ
ぼ

漬
グ

リ
ー

ン
フ
ァ
ー

ム
1
1
3

P
C

固
形

2
1
0
G

2
1
0

0
.5

3

0
6
1
3
9
B

だ
い

こ
ん

　
漬

物
-干

し
だ

い
こ
ん

漬
け

さ
く
ら
大

根
旭

漬
物

味
噌

3
7
5

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

7

0
6
1
5
0

た
け

の
こ
-若

茎
、
ゆ

で
た

け
の

こ
水

煮
東

洋
貿

易
4
2
0

P
C

固
形

4
5
0
G

4
5
0

0
.9

3

0
6
1
5
3

た
ま

ね
ぎ

-り
ん

茎
、
生

た
ま

ね
ぎ

2
1
6

k
g

約
2
8
0
G

/個
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.2

1

0
6
1
5
6

赤
た

ま
ね

ぎ
-り

ん
茎

、
生

レ
ッ
ド

オ
ニ

オ
ン

2
7
0

k
g

約
2
0
0
G

/個
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.2

7

0
6
1
6
0

チ
ン

ゲ
ン

ツ
ァ
イ

-葉
、
生

ち
ん

げ
ん

菜
1
1
3
4

k
g

約
2
0
0
G

/束
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.1

3

0
6
1
7
3

冬
瓜

、
生

冬
瓜

7
9
4

k
g

約
3
.3

K
G

/玉
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.7

9

0
6
1
7
5

ス
ィ
ー
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種

　
果

肉
中

国
産

　
黄

桃
ハ

ー
フ
　
４

号
缶

宝
幸

2
2
7

缶
固

形
2
3
5
G

2
3
5

0
.9

6

0
7
1
4
2
A

ゆ
ず

-果
皮

、
生

生
）

　
青

ゆ
ず

2
4
9

個
約

5
0
G

5
0

4
.9

8

0
7
1
4
2
B

ゆ
ず

-果
皮

、
生

冷
　
き

ざ
み

柚
子

カ
ネ

ク
6
1
7

P
C

1
0
0
G

1
0
0

6
.1

7
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0
7
1
4
8

り
ん

ご
－

生
り
ん

ご
1
6
2

個
約

2
0
0
G

2
0
0

0
.8

1

0
7
1
5
0

り
ん

ご
　
果

汁
飲

料
-濃

縮
還

元
ア

ッ
プ

ル
ジ

ュ
ー

ス
１

０
０

％
　
（

濃
縮

還
元

）
名

古
屋

製
酪

2
7
8

本
1
L

1
0
0
0

0
.2

7

0
7
1
5
3

り
ん

ご
　
缶

詰
　
　
　

国
産

　
り
ん

ご
４

つ
割

り
　
４

号
缶

サ
ン

ヨ
ー

堂
3
8
6

缶
固

形
2
5
0
G

2
5
0

1
.5

4

0
7
1
5
5

レ
モ

ン
-全

果
、
生

レ
モ

ン
7
0

個
約

1
0
0
G

1
0
0

0
.7

0
7
1
5
6

レ
モ

ン
　
果

汁
　
生

　
ポ

ッ
カ

レ
モ

ン
ポ

ッ
カ

サ
ッ
ポ

ロ
フ
ー

ド
2
4
9

本
1
2
0
M

L
1
2
0

2
.0

7

0
7
0
9
2
B

フ
ル

ー
ツ

カ
ク
テ

ル
ミ
ッ
ク
ス

フ
ル

ー
ツ

　
２

号
缶

（
黄

桃
・梨

・パ
イ

ナ
ッ
プ

ル
・ぶ

ど
う
・チ

ェ
リ
ー

）
東

洋
貿

易
3
6
3

缶
固

形
4
8
0
G

4
8
0

0
.7

5

8
-き
の
こ
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
8
0
0
1

え
の

き
た

け
-生

え
の

き
茸

7
6

P
C

約
1
0
0
G

1
0
0

0
.7

6

0
8
0
0
3

え
の

き
た

け
　
味

付
け

瓶
詰

　
　
　

な
め

た
け

茶
漬

信
濃

産
業

3
7
5

瓶
4
0
0
G

4
0
0

0
.9

3

0
8
0
0
6

き
くら

げ
－

乾
き

くら
げ

　
ス

ラ
イ

ス
加

藤
産

業
1
7
5

P
C

2
0
G

2
0

8
.7

5

0
8
0
3
9

生
し

い
た

け
－

生
生

し
い

た
け

1
9
4

P
C

約
1
0
0
G

(6
枚

)
1
0
0

1
.9

4

0
8
0
1
3

乾
し

い
た

け
－

乾
干

し
し

い
た

け
（

丸
・軸

な
し

）
丸

晶
2
0
4
1

P
C

5
0
0
G

5
0
0

4
.0

8

0
8
0
1
6

ぶ
な

し
め

じ
－

生
し

め
じ

1
1
3

P
C

約
1
0
0
G

1
0
0

1
.1

3

0
8
0
2
0

な
め

こ
　
生

　
　
　

な
め

こ
1
0
8

P
C

約
1
0
0
G

1
0
0

1
.0

8

0
8
0
2
5

エ
リ
ン

ギ
-生

エ
リ
ン

ギ
1
3
0

P
C

約
1
0
0
G

1
0
0

1
.3

0
8
0
2
8

ま
い

た
け

-生
ま

い
茸

1
3
0

P
C

約
1
0
0
G

1
0
0

1
.3

0
8
0
3
3

マ
ッ
シ

ュ
ル

ー
ム

-水
煮

缶
詰

マ
ッ
シ

ュ
ル

ー
ム

ス
ラ
イ

ス
　
２

号
缶

東
洋

貿
易

4
1
0

缶
固

形
4
5
4
G

4
5
4

0
.9

9
-藻
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

0
9
0
0
2

あ
お

の
り
-素

干
し

あ
お

さ
粉

大
乾

1
3
6

P
C

1
2
G

1
2

1
1
.3

3

0
9
0
0
4
A

あ
ま

の
り
-焼

き
の

り
き

ざ
み

の
り

朝
日

海
苔

本
舗

6
8
0

P
C

1
0
0
G

1
0
0

6
.8

0
9
0
0
4
B

あ
ま

の
り
-焼

き
の

り
焼

き
の

り
朝

日
海

苔
本

舗
3
0
7

束
1
0
枚

3
0

1
0
.2

3

0
9
0
0
5

あ
ま

の
り
-味

付
け

の
り

味
付

の
り

朝
日

海
苔

本
舗

4
9
9

P
C

5
枚

X
4
0
束

8
0

6
.2

3

0
9
0
1
8

み
つ

い
し

こ
ん

ぶ
　
素

干
し

　
　

切
り
出

し
昆

布
ヒ
ロ

コ
ン

フ
ー

ズ
1
4
2
9

P
C

3
0
0
G

3
0
0

4
.7

6

0
9
0
2
0

刻
み

昆
布

　
　
　

き
ざ

み
昆

布
　
２

８
Ｇ

木
村

昆
布

2
4
8

P
C

2
8
G

2
8

8
.8

5

0
9
0
2
1

削
り
昆

布
ミ
ニ

と
ろ

ろ
昆

布
マ

ツ
モ

ト
6
5
2

P
C

1
0
3
G

(約
1
0
0
枚

)
1
0
3

6
.3

3

0
9
0
2
2

塩
昆

布
塩

吹
昆

布
くら

こ
ん

2
7
2

P
C

5
8
G

5
8

4
.6

8

0
9
0
2
6

て
ん

ぐ
さ
-と

こ
ろ

て
ん

と
こ
ろ

て
ん

（
タ
レ

付
き

）
若

草
食

品
8
6

P
C

1
8
0
G

 三
杯

酢
ﾀﾚ

2
5
G

2
0
5

0
.4

1

0
9
0
2
8
A

て
ん

ぐ
さ
-寒

天
粉

末
寒

天
（

か
ん

て
ん

ク
ッ
ク
）

伊
那

食
品

1
0
2
6

箱
4
G

X
2
0
個

8
0

1
2
.8

2

0
9
0
2
8
B

ア
ガ

ー
イ

ナ
ア

ガ
ー

Ｌ
伊

那
食

品
1
2
9
6

P
C

5
0
0
G

5
0
0

2
.5

9

0
9
0
5
3

ひ
じ

き
-ほ

し
ひ

じ
き

韓
国

産
　
芽

ひ
じ

き
角

平
商

会
1
1
8
8

P
C

2
0
0
G

2
0
0

5
.9

4

0
9
0
3
3

ひ
と
え

ぐ
さ
　
つ

くだ
煮

　
　
　

三
島

　
あ

ま
の

り
佃

煮
三

島
食

品
6
9
1

本
5
2
0
G

5
2
0

1
.3

2

0
9
0
3
7

お
き

な
わ

も
ず

く-
塩

蔵
、
塩

抜
き

乾
）

　
も

ず
く（

板
状

）
沖

縄
県

漁
協

3
2
4
0

P
C

1
0
0
G

1
0
0

3
2
.4

0
9
0
4
5

わ
か

め
-湯

通
し

塩
蔵

塩
蔵

わ
か

め
マ

ル
ヤ

わ
か

め
1
0
2
1

P
C

1
K
G

1
0
0
0

1
.0

2

0
9
0
4
0

乾
燥

わ
か

め
－

素
干

し
カ

ッ
ト

わ
か

め
ヤ

マ
ナ

カ
フ
ー

ズ
5
9
4

P
C

2
0
0
G

2
0
0

2
.9

7

0
9
0
4
0
B

海
藻

サ
ラ
ダ

（
華

）
乾

）
　
海

藻
サ

ラ
ダ

理
研

ビ
タ
ミ
ン

1
0
2
1

P
C

1
0
0
G

1
0
0

1
0
.2

1

0
9
0
4
7

わ
か

め
　
め

か
ぶ

わ
か

め
　
生

　
　

冷
　
細

切
り
め

か
ぶ

（
３

連
）

　
た

れ
付

き
カ

ネ
リ
ョウ

海
藻

1
7
8

P
C

4
0
G

X
3
個

1
2
0

1
.4

8

1
0
-魚
介
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
0
0
0
3

ま
あ

じ
－

生
冷

　
ア

ジ
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り
半

身
辻

野
3
4
0

枚
2
5
0
G

2
5
0

1
.3

6

1
0
0
1
6

あ
な

ご
－

蒸
し

冷
　
焼

き
あ

な
ご

ボ
ン

グ
ル

メ
6
5
8

尾
約

1
2
5
G

1
2
5

5
.2

6

1
0
0
3
0

ア
ラ
ス

カ
め

ぬ
け

－
生

冷
　
赤

魚
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

カ
ネ

キ
1
7
0
1

k
g

約
2
0
0
G

/枚
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

1
.7

1
0
0
4
5

か
た

くち
い

わ
し

-煮
干

し
煮

干
大

吉
商

店
3
0
2
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

3
.0

2

1
0
0
5
1

ま
い

わ
し

-生
干

し
冷

　
開

き
い

わ
し

辻
野

4
5
4

P
C

約
4
0
G

X
1
0
尾

4
0
0

1
.1

3

1
0
0
5
5

ま
い

わ
し

　
し

ら
す

干
し

-微
乾

燥
品

冷
　
し

ら
す

干
し

木
村

海
産

5
9
4

P
C

2
5
0
G

2
5
0

2
.3

7

1
0
0
7
0

う
な

ぎ
-か

ば
焼

冷
　
無

頭
う
な

ぎ
　
蒲

焼
き

　
(た

れ
・山

椒
な

し
)

カ
ネ

キ
1
1
3
4

尾
約

2
8
5
G

2
8
5

3
.9

7

1
0
0
9
1

か
つ

お
-か

つ
お

ぶ
し

花
か

つ
お

ヤ
マ

ヒ
デ

食
品

2
9
2

P
C

1
0
0
G

1
0
0

2
.9

2

1
0
1
0
0
A

ま
が

れ
い

-生
冷

　
カ

ラ
ス

か
れ

い
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

シ
ョク

リ
ュ
ー

2
2
6
8

k
g

約
0
.5

K
G

/枚
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

2
.2

6

1
0
1
0
0
B

ま
が

れ
い

　
生

　
　

冷
　
楽

ら
く骨

な
し

切
身

か
れ

い
　
６

０
Ｇ

大
冷

5
4
0

P
C

6
0
G

X
5
切

3
0
0

1
.8

1
0
1
0
9

き
す

-生
冷

　
開

き
キ

ス
武

蔵
富

装
1
1
3
4

P
C

5
5
0
G

(5
0
尾

)
5
5
0

2
.0

6

1
0
1
3
4

し
ろ

さ
け

-生
冷

　
秋

鮭
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

辻
野

1
8
1
4

k
g

約
1
.3

K
G

/枚
・0

.1
K
G

単
位

1
0
0
0

1
.8

1

1
0
1
5
1

べ
に

ざ
け

-く
ん

製
冷

　
ス

モ
ー

ク
　
ト

ラ
ウ

ト
サ

ー
モ

ン
極

洋
2
2
6
8

P
C

5
0
0
G

(約
5
0
枚

)
5
0
0

4
.5

3
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1
0
1
5
8

た
い

せ
い

よ
う
さ
ば

　
生

　
　

冷
　
骨

な
し

サ
バ

　
８

０
Ｇ

マ
ル

ハ
ニ

チ
ロ

7
8
3

P
C

8
0
G

X
5
切

4
0
0

1
.9

5

1
0
1
7
1

さ
わ

ら
-生

冷
　
さ
わ

ら
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

未
指

定
1
8
1
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.8

1

1
0
1
8
0

し
し

ゃ
も

-生
干

し
、
生

冷
　
子

持
ち

し
し

ゃ
も

シ
ョ
ク
リ
ュ
ー

3
2
3

P
C

1
0
尾

(約
2
0
0
G

)
2
0
0

1
.6

1

1
0
1
9
0

く
ろ

だ
い

-生
冷

　
鯛

フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

カ
ネ

キ
5
1
8
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

5
.1

8

1
0
1
9
9

す
け

と
う
だ

ら
-生

冷
　
た

ら
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

シ
ョ
ク
リ
ュ
ー

1
1
3
4

k
g

約
1
K
G

/枚
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.1

3

1
0
2
0
0

す
け

と
う
だ

ら
-す

り
身

冷
　
魚

肉
　
す

り
身

（
生

）
ジ

ー
エ

フ
シ

ー
1
5
9
4

P
C

5
0
0
G

5
0
0

3
.1

8

1
0
2
0
2

す
け

と
う
だ

ら
　
た

ら
こ
-生

冷
　
た

ら
こ

未
指

定
3
6
2
9

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

3
.6

2

1
0
2
0
4

す
け

と
う
だ

ら
　
か

ら
し

め
ん

た
い

こ
冷

　
か

ら
し

明
太

子
た

つ
み

や
7
9
4

P
C

7
0
G

7
0

1
1
.3

4

1
0
2
1
0

ま
だ

ら
-で

ん
ぶ

桜
で

ん
ぶ

堂
本

食
品

9
1

P
C

3
0
G

3
0

3
.0

3

1
0
2
4
1

ぶ
り
　
成

魚
-生

冷
　
ぶ

り
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

未
指

定
2
0
9
5

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

2
.0

9

1
0
2
4
5

ホ
キ

-生
冷

　
ホ

キ
フ
ィ
ー

レ
　
骨

取
り

辻
野

1
1
3
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.1

3

1
0
2
6
3

ま
ぐ
ろ

-油
漬

,ﾌ
ﾚ
ｰ
ｸ
,ﾗ

ｲ
ﾄ

ラ
イ

ト
ツ

ナ
　
米

油
い

な
ば

デ
リ
カ

フ
ー

ズ
1
2
9
6

P
C

1
K
G

1
0
0
0

1
.2

9

1
0
2
6
0

ま
ぐ
ろ

-水
煮

　
フ
レ

ー
ク
　
ラ
イ

ト
　
　

ラ
イ

ト
ツ

ナ
　
水

煮
フ
レ

ー
ク

ホ
テ

イ
フ
ー

ズ
1
2
9
6

P
C

1
K
G

1
0
0
0

1
.2

9

1
0
2
7
2

メ
ル

ル
ー

サ
-生

冷
　
骨

な
し

メ
ル

ル
ー

サ
　
７

０
Ｇ

マ
ル

ハ
ニ

チ
ロ

7
4
5

P
C

7
0
G

X
5
切

3
5
0

2
.1

2

1
0
2
8
3

あ
さ
り
－

水
煮

　
冷

　
む

き
あ

さ
り
・
Ｍ

大
冷

8
3
9

P
C

5
0
0
G

(約
2
3
0
-3

5
0
個

)
5
0
0

1
.6

7

1
0
3
1
2
A

ほ
た

て
が

い
-水

煮
冷

　
ほ

た
て

　
ひ

も
付

き
シ

ョ
ク
リ
ュ
ー

2
7
2
2

P
C

1
K
G

(約
3
8
個

)
1
0
0
0

2
.7

2

1
0
3
1
3

ほ
た

て
が

い
　
貝

柱
-生

冷
　
ほ

た
て

貝
柱

　
３

Ｓ
シ

ョ
ク
リ
ュ
ー

4
8
6
0

P
C

1
K
G

(4
0
-5

0
粒

)
1
0
0
0

4
.8

6

1
0
3
1
2
B

ほ
た

て
が

い
-水

煮
冷

　
イ

タ
ヤ

貝
　
小

柱
　
3
0
0
/4

0
0

明
治

マ
リ
ン

デ
リ
カ

2
4
9
5

P
C

1
K
G

1
0
0
0

2
.4

9

1
0
3
2
9

ブ
ラ
ッ
ク
タ
イ

ガ
ー

-養
殖

、
生

冷
　
有

頭
ブ

ラ
ッ
ク
タ
イ

ガ
ー

 １
３

／
１

５
3
4
5
6

箱
1
.3

K
G

(4
0
尾

)
1
3
0
0

2
.6

5

1
0
3
3
0

干
し

え
び

　
　

冷
　
干

し
え

び
（

無
着

色
）

丸
島

水
産

4
1
0

P
C

2
5
G

2
5

1
6
.4

1
0
4
1
5
A

バ
ナ

メ
イ

エ
ビ

　
養

殖
　
生

　
冷

　
バ

ナ
メ
イ

尾
付

む
き

海
老

　
Ｖ

４
Ｌ

（
1
3
/1

5
）

ベ
ニ

レ
イ

7
5
6

P
C

約
2
0
5
G

(1
0
尾

)・
1
5
.5

-1
6
.5

C
M

2
0
5

3
.6

8

1
0
4
1
5
B

バ
ナ

メ
イ

エ
ビ

　
養

殖
　
生

　
冷

　
バ

ナ
メ
イ

尾
付

む
き

海
老

　
Ｖ

２
Ｌ

（
2
1
/2

5
）

ベ
ニ

レ
イ

7
6
7

P
C

約
2
6
0
G

(2
0
尾

)・
1
3
.5

-1
4
.5

C
M

2
6
0

2
.9

5

1
0
4
1
5
C

バ
ナ

メ
イ

エ
ビ

　
養

殖
　
生

　
冷

　
バ

ナ
メ
イ

尾
付

む
き

海
老

　
Ｖ

Ｌ
（

2
6
/3

0
）

ベ
ニ

レ
イ

8
5
3

P
C

約
2
6
2
.5

G
(2

5
尾

)・
1
3
-1

4
C
M

2
6
2
.5

3
.2

4

1
0
4
1
5
D

バ
ナ

メ
イ

エ
ビ

　
養

殖
　
生

　
冷

　
バ

ナ
メ
イ

尾
付

む
き

海
老

　
Ｖ

３
Ｌ

（
1
6
/2

0
）

ベ
ニ

レ
イ

8
5
3

P
C

約
2
4
0
G

(1
5
尾

)・
1
5
-1

6
C
M

2
4
0

3
.5

5

1
0
4
1
5
E

バ
ナ

メ
イ

エ
ビ

　
養

殖
　
蒸

し
　

冷
　
寿

司
ね

た
　
海

老
極

洋
6
4
8

P
C

約
6
G

X
2
0
枚

1
2
0

5
.4

1
0
3
3
6

ず
わ

い
が

に
　
ゆ

で
　
　

冷
　
紅

ず
わ

い
蟹

　
く
ず

れ
マ

ル
ハ

ニ
チ

ロ
4
0
8
2

P
C

1
K
G

1
0
0
0

4
.0

8

1
0
4
1
7

す
る

め
い

か
-胴

、
皮

つ
き

、
生

冷
　
つ

ぼ
ぬ

き
い

か
藤

井
商

店
1
9
3

杯
約

1
2
5
G

1
2
5

1
.5

4

1
0
3
4
2

あ
か

い
か

　
生

　
冷

　
ム

ラ
サ

キ
い

か
　
ロ

ー
ル

辻
野

1
3
6
1

k
g

約
5
0
0
G

/枚
・
0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.3

6

1
0
3
7
6

か
に

風
味

か
ま

ぼ
こ

冷
　
か

に
か

ま
ス

テ
ィ
ッ
ク

マ
リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
2
0
4

P
C

1
2
G

X
1
0
本

1
2
0

1
.7

1
0
3
7
9

蒸
し

か
ま

ぼ
こ

冷
蔵

）
　
板

わ
さ
　
赤

別
寅

か
ま

ぼ
こ

3
7
5

枚
1
1
0
G

1
1
0

3
.4

1
0
3
8
1

焼
き

竹
輪

冷
　
野

焼
き

ち
く
わ

マ
リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
2
4
8

P
C

5
0
G

X
5
本

2
5
0

0
.9

9

1
0
3
8
3

つ
み

れ
冷

　
や

わ
ら
か

つ
み

れ
　
い

わ
し

入
り

マ
リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
4
5
4

P
C

5
0
0
G

(約
1
5
G

×
約

3
3
粒

)
5
0
0

0
.9

1
0
3
8
4

な
る

と
冷

　
な

る
と
巻

き
マ

リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
1
7
6

本
1
6
0
G

1
6
0

1
.1

1
0
3
8
5

は
ん

ぺ
ん

冷
　
は

ん
ぺ

ん
マ

リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
1
0
8

枚
1
0
0
G

1
0
0

1
.0

8

1
0
3
8
6

さ
つ

ま
揚

げ
冷

　
丸

揚
げ

さ
つ

ま
マ

リ
ン

・
プ

ロ
フ
ー

ズ
4
5
4

P
C

5
5
G

X
1
0
枚

5
5
0

0
.8

2

1
0
3
8
7

魚
肉

ハ
ム

お
さ
か

な
の

ソ
ー

セ
ー

ジ
ニ

ッ
ス

イ
2
4
8

束
7
0
G

X
4
本

2
8
0

0
.8

8

1
1
-肉
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
1
0
3
0

乳
用

肥
育

牛
肉

　
か

た
　
脂

身
つ

き
　
生

　
冷

　
国

産
　
交

雑
牛

肩
ロ

ー
ス

コ
バ

ヤ
シ

5
4
4
3

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

5
.4

4

1
1
0
4
7

乳
用

肥
育

牛
肉

　
も

も
　
脂

身
つ

き
　
生

　
冷

　
国

産
　
牛

外
平

コ
バ

ヤ
シ

4
1
0
4

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

4
.1

1
1
0
5
9

乳
用

肥
育

牛
肉

　
ヒ
レ

　
赤

肉
　
生

　
冷

　
国

産
　
牛

ヒ
レ

（
ホ

ル
ス

）
　
ひ

も
つ

き
コ
バ

ヤ
シ

1
3
6
0
8

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
3
.6

1
1
0
6
4

輸
入

牛
　
肩

ロ
ー

ス
-脂

身
つ

き
、
生

冷
　
オ

ー
ス

ト
　
牛

肩
ロ

ー
ス

コ
バ

ヤ
シ

2
0
5
2

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

2
.0

5

1
1
0
7
4

輸
入

牛
 ば

ら
-脂

身
つ

き
、
生

冷
　
オ

ー
ス

ト
　
牛

バ
ラ

コ
バ

ヤ
シ

1
7
2
8

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
.7

2

1
1
0
7
5

輸
入

牛
　
も

も
-脂

身
つ

き
、
生

冷
　
オ

ー
ス

ト
　
牛

内
モ

モ
コ
バ

ヤ
シ

2
3
7
6

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

2
.3

7

1
1
0
8
5

輸
入

牛
　
ヒ
レ

-赤
肉

、
生

冷
　
オ

ー
ス

ト
　
牛

ヒ
レ

コ
バ

ヤ
シ

9
7
2
0

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

9
.7

2

1
1
0
8
9

う
し

　
ひ

き
肉

-生
冷

　
オ

ー
ス

ト
　
牛

ミ
ン

チ
コ
バ

ヤ
シ

1
4
0
4

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.4

1
1
1
4
5

ぶ
た

　
中

型
種

　
か

た
ロ

ー
ス

-脂
身

つ
き

、
生

冷
　
豚

肩
ロ

ー
ス

コ
バ

ヤ
シ

1
0
8
0

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
.0

8

1
1
1
4
9

ぶ
た

　
中

型
種

　
ロ

ー
ス

-脂
身

つ
き

、
生

冷
　
豚

ロ
ー

ス
コ
バ

ヤ
シ

1
1
3
4

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
.1

3

1
1
1
5
4

ぶ
た

　
中

型
種

　
も

も
-脂

身
つ

き
、
生

冷
　
豚

モ
モ

コ
バ

ヤ
シ

1
2
9
6

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
.2

9

1
1
1
6
2

ぶ
た

　
中

型
種

　
ヒ
レ

-赤
肉

、
生

冷
　
豚

ヒ
レ

コ
バ

ヤ
シ

1
5
1
2

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

1
.5

1

1
1
1
6
3

ぶ
た

　
ひ

き
肉

-生
冷

　
豚

ミ
ン

チ
コ
バ

ヤ
シ

1
0
8
0

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.0

8

1
1
1
7
6

ぶ
た

　
ハ

ム
　
ロ

ー
ス

　
冷

蔵
）

　
ロ

ー
ス

ハ
ム

　
ス

ラ
イ

ス
タ
ケ

ダ
ハ

ム
4
6
4

P
C

1
6
0
G

(約
1
0
枚

)
1
6
0

2
.9

1
1
1
8
3

ぶ
た

　
ベ

ー
コ
ン

　
ベ

ー
コ
ン

冷
　
ベ

ー
コ
ン

　
ス

ラ
イ

ス
大

食
加

工
5
4
0

P
C

3
0
0
G

(1
2
-1

5
枚

)
3
0
0

1
.8

1
1
1
8
6
A

ぶ
た

　
ソ

ー
セ

ー
ジ

　
ウ

イ
ン

ナ
ー

冷
　
シ

ャ
ウ

エ
ッ
セ

ン
日

本
ハ

ム
7
5
6

P
C

5
0
0
G

(2
5
本

)
5
0
0

1
.5

1

1
1
1
8
6
B

ウ
イ

ン
ナ

ー
ソ

ー
セ

ー
ジ

　
　

冷
　
切

目
ウ

ィ
ン

ナ
ー

　
赤

伊
藤

ハ
ム

7
2
6

P
C

5
0
0
G

(約
5
0
本

)
5
0
0

1
.4

5

1
1
1
8
9

ぶ
た

　
ソ

ー
セ

ー
ジ

　
フ
ラ
ン

ク
フ
ル

ト
冷

　
フ
ラ
ン

ク
フ
ル

ト
丸

大
食

品
7
8
3

P
C

7
5
G

X
1
0
本

7
5
0

1
.0

4
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1
1
1
9
5

ぶ
た

　
焼

き
豚

冷
　
豚

バ
ラ
チ

ャ
ー

シ
ュ
ー

　
ス

ラ
イ

ス
ス

タ
ー

ゼ
ン

1
3
6
1

P
C

5
0
0
G

(約
3
5
枚

)
5
0
0

2
.7

2

1
1
1
9
8

ぶ
た

　
ゼ

ラ
チ

ン
粉

ゼ
ラ
チ

ン
ニ

ッ
ピ

1
5
8
8

P
C

5
0
0
G

5
0
0

3
.1

7

1
1
2
1
9
A

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
む

ね
-皮

つ
き

、
生

冷
　
鷄

ム
ネ

肉
鳥

治
食

品
6
9
9

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

0
.6

9

1
1
2
2
0
A

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
む

ね
-皮

な
し

、
生

冷
　
鷄

ム
ネ

肉
　
皮

な
し

鳥
治

食
品

8
1
3

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

0
.8

1

1
1
2
2
1
A

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
も

も
-皮

つ
き

、
生

冷
　
鷄

モ
モ

肉
（

ブ
ラ
ジ

ル
産

）
鳥

治
食

品
6
4
8

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

0
.6

4

1
1
2
2
4

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
も

も
-皮

な
し

、
生

冷
　
鷄

モ
モ

肉
　
皮

な
し

（
ブ

ラ
ジ

ル
産

）
鳥

治
食

品
7
5
6

k
g

加
工

指
定

可
能

 1
0
G

単
位

1
0
0
0

0
.7

5

1
1
2
2
7

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
さ
さ
身

-生
冷

　
鶏

サ
サ

ミ
　
筋

な
し

鳥
治

食
品

7
6

本
約

6
0
G

・
1
本

単
位

6
0

1
.2

6

1
1
2
2
0
B

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
む

ね
-皮

な
し

、
生

冷
　
鶏

む
ね

皮
な

し
ミ
ン

チ
鳥

治
食

品
8
1
3

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.8

1

1
1
2
1
9
B

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
む

ね
-皮

つ
き

、
生

冷
　
鶏

む
ね

皮
つ

き
ミ
ン

チ
鳥

治
食

品
6
9
9

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.6

9

1
1
2
2
1
B

に
わ

と
り
　
若

鶏
肉

　
も

も
-皮

つ
き

、
生

冷
　
鶏

も
も

皮
つ

き
ミ
ン

チ
鳥

治
食

品
1
2
4
7

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

1
.2

4

1
1
2
3
2

に
わ

と
り
　
肝

臓
-生

冷
　
鷄

レ
バ

ー
鳥

治
食

品
6
4
8

k
g

0
.1

K
G

単
位

1
0
0
0

0
.6

4

1
2
-卵
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
2
0
0
3

う
ず

ら
卵

-水
煮

缶
詰

う
ず

ら
卵

水
煮

　
２

号
缶

Ｊ
Ｆ

Ｓ
Ａ

6
4
8

缶
固

形
4
3
0
G

(約
5
0
-5

5
個

)
4
3
0

1
.5

1
2
0
0
4

鶏
卵

　
全

卵
-生

鶏
卵

　
Ｍ

マ
ル

イ
食

品
鶏

卵
関

西
2
3
8

P
C

1
0
個

6
1
0

0
.3

9

1
2
0
1
0

鶏
卵

　
卵

黄
-生

卵
黄

　
（

鶏
卵

　
Ｍ

）
マ

ル
イ

食
品

鶏
卵

関
西

2
3
8

P
C

1
0
個

（
全

卵
-生

渡
し

）
6
1
0

0
.3

9

1
2
0
1
4

鶏
卵

　
卵

白
-生

卵
白

　
（

鶏
卵

　
Ｍ

）
マ

ル
イ

食
品

鶏
卵

関
西

2
3
8

P
C

1
0
個

（
全

卵
-生

渡
し

）
6
1
0

0
.3

9

1
2
0
1
7

た
ま

ご
豆

腐
玉

子
豆

腐
　
小

高
丸

食
品

1
1
9

P
C

8
0
G

X
2
個

1
6
0

0
.7

4

1
2
0
1
8

鶏
卵

　
た

ま
ご

焼
冷

　
錦

糸
た

ま
ご

　
シ

ー
ト

キ
ユ

ー
ピ

ー
3
5
2

P
C

1
2
0
G

(1
0
枚

・
サ

イ
ズ

1
8
0
X
1
4
0
Ｍ

M
)

1
2
0

2
.9

3

1
2
0
0
5

鶏
卵

　
全

卵
　
ゆ

で
　

温
泉

た
ま

ご
　
（

つ
ゆ

な
し

)
マ

ル
イ

食
品

鶏
卵

関
西

4
0
0

P
C

1
0
個

6
0
0

0
.6

6

1
3
-乳
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
3
0
0
3
A

普
通

牛
乳

牛
乳

　
１

Ｌ
森

永
乳

業
2
7
0

本
1
L

1
0
0
0

0
.2

7

1
3
0
0
3
B

普
通

牛
乳

牛
乳

　
２

０
０

Ｍ
Ｌ

い
か

る
が

牛
乳

5
9

本
2
0
0
M

L
2
0
0

0
.2

9

1
3
0
0
5

加
工

乳
　
低

脂
肪

低
脂

肪
乳

名
古

屋
製

酪
2
4
9

本
1
L

1
0
0
0

0
.2

4

1
3
0
1
0

脱
脂

粉
乳

ス
キ

ム
ミ
ル

ク
雪

印
メ
グ

ミ
ル

ク
7
9
4

P
C

3
6
0
G

3
6
0

2
.2

1
3
0
1
4

ク
リ
ー

ム
　
乳

脂
肪

純
乳

脂
　
４

０
％

Ｗ
名

古
屋

製
酪

3
7
5

本
2
0
0
M

L
2
0
0

1
.8

7

1
3
0
1
9

ク
リ
ー

ム
-植

物
性

脂
肪

冷
　
ホ

イ
ッ
プ

明
治

（
明

治
乳

業
）

2
7
2

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.5

4

1
3
0
2
5

ヨ
ー

グ
ル

ト
-全

脂
無

糖
プ

レ
ー

ン
ヨ
ー

グ
ル

ト
　
（

無
糖

）
名

古
屋

製
酪

2
6
1

P
C

5
0
0
G

5
0
0

0
.5

2

1
3
0
2
8

乳
酸

菌
飲

料
-乳

製
品

ホ
ワ

イ
ト

乳
酸

菌
　
お

な
か

に
エ

ー
ル

ホ
ワ

イ
ト

食
品

工
業

1
1
9

P
C

6
5
M

L
X
5
本

3
2
5

0
.3

6

1
3
0
3
3

ナ
チ

ュ
ラ
ル

チ
ー

ズ
-カ

テ
ー

ジ
北

海
道

カ
ッ
テ

ー
ジ

チ
ー

ズ
雪

印
メ
グ

ミ
ル

ク
4
7
5

個
2
0
0
G

2
0
0

2
.3

7

1
3
0
3
5

ナ
チ

ュ
ラ
ル

チ
ー

ズ
-ク

リ
ー

ム
チ

ー
ズ

Ｑ
Ｂ

Ｂ
　
ク
リ
ー

ム
チ

ー
ズ

六
甲

バ
タ
ー

5
8
3

個
2
5
0
G

2
5
0

2
.3

3

1
3
0
3
8

ナ
チ

ュ
ラ
ル

チ
ー

ズ
-パ

ル
メ
ザ

ン
パ

ル
メ
ザ

ン
チ

ー
ズ

森
永

乳
業

4
8
8

本
8
0
G

8
0

6
.1

1
3
0
3
6
A

ナ
チ

ュ
ラ
ル

チ
ー

ズ
-さ

け
る

チ
ー

ズ
さ
け

る
チ

ー
ズ

　
プ

レ
ー

ン
雪

印
メ
グ

ミ
ル

ク
2
1
6

P
C

2
5
G

X
2
本

5
0

4
.3

2

1
3
0
3
6
B

ナ
チ

ュ
ラ
ル

チ
ー

ズ
-ミ

ッ
ク
ス

チ
ー

ズ
と
ろ

け
る

　
シ

ュ
レ

ッ
ド

チ
ー

ズ
六

甲
バ

タ
ー

1
7
2
8

P
C

1
K
G

1
0
0
0

1
.7

2

1
3
0
4
0

プ
ロ

セ
ス

チ
ー

ズ
フ
ァ
ク
ト

リ
ー

チ
ー

ズ
（

プ
ロ

セ
ス

チ
ー

ズ
）

雪
印

メ
グ

ミ
ル

ク
4
9
7

個
2
0
0
G

2
0
0

2
.4

8

1
4
-油
脂
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
4
0
0
1

オ
リ
ー

ブ
油

ガ
ル

シ
ア

　
Ｅ

Ｘ
バ

ー
ジ

ン
オ

イ
ル

富
永

貿
易

1
2
4
2

本
1
L

1
0
0
0

1
.2

4

1
4
0
0
2

ご
ま

油
調

合
ご

ま
油

Ｊ
Ｆ

Ｓ
Ａ

1
9
2
2

本
1
.6

5
K
G

1
6
5
0

1
.1

6

1
4
0
0
6

調
合

油
長

調
得

徳
　
キ

ャ
ノ
ー

ラ
油

　
缶

Ｊ
―

オ
イ

ル
ミ
ル

ズ
8
0
5
1

缶
1
6
.5

K
G

1
6
5
0
0

0
.4

8

1
4
0
1
7

有
塩

バ
タ
ー

冷
　
有

塩
バ

タ
ー

明
治

（
明

治
乳

業
）

1
0
8
0

個
4
5
0
G

4
5
0

2
.4

1
4
0
1
8

無
塩

バ
タ
ー

冷
　
無

塩
バ

タ
ー

明
治

（
明

治
乳

業
）

9
6
4

個
4
5
0
G

4
5
0

2
.1

4

1
4
0
2
9
A

ソ
フ
ト

タ
イ

プ
マ

ー
ガ

リ
ン

ハ
イ

フ
レ

ッ
シ

ュ
マ

ー
ガ

リ
ン

マ
リ
ン

フ
ー

ド
3
9
5

個
4
5
0
G

4
5
0

0
.8

7

1
4
0
2
9
B

ソ
フ
ト

タ
イ

プ
マ

ー
ガ

リ
ン

マ
ー

ガ
リ
ン

（
小

袋
型

）
マ

リ
ン

フ
ー

ド
4
7
5

P
C

8
G

X
4
0
個

3
2
0

1
.4

8

1
5
-菓
子
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
5
0
7
4

ス
ポ

ン
ジ

ケ
ー

キ
　
　
　
　

冷
　
ス

ポ
ン

ジ
ケ

ー
キ

　
白

　
６

号
名

古
屋

製
酪

6
1
6

箱
約

3
9
0
G

(1
8
X
1
8
X
約

5
.5

C
M

)
3
9
0

1
.5

7

1
5
0
0
2

甘
納

豆
　
い

ん
げ

ん
ま

め
　
　
　

小
袋

　
甘

納
豆

（
白

花
・
小

豆
・
う
ぐ
い

す
・
金

時
）

で
ん

六
3
7
8

P
C

2
2
5
G

 (
約

1
4
袋

)
2
2
5

1
.6

8

1
5
0
8
6
A

カ
ス

タ
ー

ド
プ

リ
ン

(プ
リ
ン

本
体

分
）

プ
リ
ン

ミ
ッ
ク
ス

Ｕ
　
（

素
の

み
）

伊
那

食
品

8
8
2

P
C

素
：

1
5
0
g
X
3
　
※

ｿ
ｰ
ｽ
と
ｾ
ｯ
ﾄ
の

商
品

4
5
0

1
.9

6

1
5
0
8
6
B

カ
ス

タ
ー

ド
プ

リ
ン

(カ
ラ
メ
ル

シ
ロ

ッ
プ

分
）

プ
リ
ン

ミ
ッ
ク
ス

Ｕ
　
（

ソ
ー

ス
の

み
）

伊
那

食
品

1
7
6

P
C

ｿ
ｰ
ｽ
：

3
0
g
X
3
　
※

付
属

商
品

9
0

1
.9

5



50

1
6
-嗜
好
飲
料
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
6
0
1
0

ぶ
ど
う
酒

-白
ク
ッ
キ

ン
グ

ワ
イ

ン
　
白

ミ
ツ

カ
ン

1
0
4
8

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.5

8

1
6
0
1
1

ぶ
ど
う
酒

-赤
ク
ッ
キ

ン
グ

ワ
イ

ン
　
赤

ミ
ツ

カ
ン

1
0
4
8

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.5

8

1
6
0
2
3

合
成

清
酒

料
理

酒
キ

ン
グ

醸
造

6
8
6

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.3

8

1
6
0
2
5

み
り
ん

-本
み

り
ん

本
み

り
ん

キ
ッ
コ
ー

マ
ン

食
品

6
4
8

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.3

6

1
6
0
3
7

煎
茶

-浸
出

液
煎

茶
テ

ィ
ー

バ
ッ
グ

ひ
し

だ
い

パ
ッ
ク
ス

1
1
4
4

P
C

2
G

X
1
0
0
ケ

2
0
0

5
.7

2

1
6
0
4
4

紅
茶

-浸
出

液
紅

茶
テ

ィ
ー

パ
ッ
ク

森
永

乳
業

7
3
8

P
C

2
G

X
5
0
ケ

1
0
0

7
.3

8

1
6
0
4
6

コ
ー

ヒ
ー

-イ
ン

ス
タ
ン

ト
ネ

ス
カ

フ
ェ
　
エ

ク
セ

ラ
ネ

ス
レ

日
本

2
5
9
2

P
C

3
8
0
G

3
8
0

6
.8

2

1
6
0
4
8

コ
コ
ア

-ピ
ュ
ア

コ
コ
ア

コ
コ
ア

森
永

商
事

7
5
6

P
C

4
0
0
G

4
0
0

1
.8

9

1
7
-調
味
料
及
び
香
辛
料
類

食
品

番
号

日
本

食
品

標
準

成
分

表
　
食

品
名

食
 品

 名
メ
ー

カ
ー

名
最

終
単

価
単

位
規

格
グ

ラ
ム

数
１

ｇ
単

価

1
7
0
0
1

ウ
ス

タ
ー

ソ
ー

ス
ウ

ス
タ
ー

ソ
ー

ス
カ

ゴ
メ

5
1
8

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.2

8

1
7
0
0
2

中
濃

ソ
ー

ス
中

濃
ソ

ー
ス

カ
ゴ

メ
1
5
3

本
1
6
0
M

L
1
6
0

0
.9

5

1
7
0
0
4

ト
ウ

バ
ン

ジ
ャ
ン

四
川

豆
板

醤
テ

ー
オ

ー
食

品
4
7
6

本
3
3
0
G

3
3
0

1
.4

4

1
7
0
0
7

こ
い

くち
し

ょ
う
ゆ

こ
い

くち
し

ょ
う
ゆ

　
１

．
８

Ｌ
キ

ッ
コ
ー

マ
ン

食
品

6
3
5

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.3

5

1
7
0
0
8

う
す

くち
し

ょ
う
ゆ

う
す

くち
し

ょ
う
ゆ

　
１

．
８

Ｌ
キ

ッ
コ
ー

マ
ン

食
品

6
3
5

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.3

5

1
7
0
3
0

め
ん

つ
ゆ

　
三

倍
濃

厚
　
　

追
い

鰹
つ

ゆ
の

素
ミ
ツ

カ
ン

9
8
3

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.5

4

1
7
0
1
2

食
塩

食
塩

日
本

海
水

1
1
3

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.1

1

1
7
0
1
5

穀
物

酢
穀

物
酢

　
銘

選
ミ
ツ

カ
ン

5
3
4

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.2

9

1
7
0
9
1

果
実

酢
　
バ

ル
サ

ミ
コ
酢

　
　

バ
ル

サ
ミ
コ

ミ
ツ

カ
ン

1
0
6
9

本
5
0
0
M

L
5
0
0

2
.1

3

1
7
0
1
8
A

果
実

酢
　
り
ん

ご
酢

　
　

り
ん

ご
酢

ミ
ツ

カ
ン

3
1
5

瓶
5
0
0
M

L
5
0
0

0
.6

3

1
7
0
1
8
B

果
実

酢
　
り
ん

ご
酢

　
　

ビ
ネ

グ
イ

ッ
ト

　
り
ん

ご
酢

マ
ン

ゴ
ー

ミ
ッ
ク
ス

ミ
ツ

カ
ン

1
0
1
0

本
1
L

1
0
0
0

1
.0

1

1
7
0
1
7
A

果
実

酢
　
ぶ

ど
う
酢

　
　

ワ
イ

ン
ビ

ネ
ガ

ー
・白

キ
ユ

ー
ピ

ー
4
6
4

本
1
L

1
0
0
0

0
.4

6

1
7
1
1
0

ぽ
ん

酢
し

ょ
う
ゆ

味
ぽ

ん
ミ
ツ

カ
ン

3
2
3

瓶
3
6
0
M

L
3
6
0

0
.8

9

1
7
0
2
0

昆
布

だ
し

地
鶏

昆
布

白
だ

し
ミ
ツ

カ
ン

1
4
0
6

本
1
.8

L
1
8
0
0

0
.7

8

1
7
0
2
8

顆
粒

和
風

だ
し

味
の

素
　
ほ

ん
だ

し
味

の
素

2
1
6
0

P
C

1
K
G

1
0
0
0

2
.1

6

1
7
0
2
7

固
形

コ
ン

ソ
メ

ク
ノ
ー

ル
　
チ

キ
ン

コ
ン

ソ
メ
（

顆
粒

）
味

の
素

2
1
0
6

P
C

1
K
G

1
0
0
0

2
.1

1
7
0
3
1

か
き

油
オ

イ
ス

タ
ー

ソ
ー

ス
富

士
食

品
工

業
4
0
8

本
3
6
0
G

3
6
0

1
.1

3

1
7
0
3
4

ト
マ

ト
加

工
品

　
ピ

ュ
ー

レ
ー

ト
マ

ト
ピ

ュ
ー

レ
カ

ゴ
メ

5
5
1

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.5

5

1
7
0
3
6

ト
マ

ト
加

工
品

　
ケ

チ
ャ
ッ
プ

ケ
チ

ャ
ッ
プ

キ
ッ
コ
ー

マ
ン

食
品

3
6
3

本
1
K
G

1
0
0
0

0
.3

6

1
7
0
3
8

ト
マ

ト
加

工
品

　
チ

リ
ソ

ー
ス

チ
リ
ソ

ー
ス

ネ
ス

レ
日

本
2
9
5

瓶
3
4
0
G

3
4
0

0
.8

6

1
7
0
3
9
A

ド
レ

ッ
シ

ン
グ

タ
イ

プ
和

風
調

味
料

ご
ま

し
ょ
う
ゆ

ド
レ

ッ
シ

ン
グ

味
の

素
5
1
8

本
1
L

1
0
0
0

0
.5

1

1
7
0
3
9
B

ド
レ

ッ
シ

ン
グ

タ
イ

プ
中

華
風

調
味

料
中

華
ご

ま
ド

レ
ッ
シ

ン
グ

理
研

ビ
タ
ミ
ン

6
4
8

本
1
L

1
0
0
0

0
.6

4

1
7
0
4
0

フ
レ

ン
チ

ド
レ

ッ
シ

ン
グ

フ
レ

ン
チ

白
ド

レ
ッ
シ

ン
グ

味
の

素
3
7
8

本
1
L

1
0
0
0

0
.3

7

1
7
0
4
2

マ
ヨ
ネ

ー
ズ

-全
卵

型
マ

ヨ
ネ

ー
ズ

(全
卵

型
)

味
の

素
4
8
6

本
1
K
G

1
0
0
0

0
.4

8

1
7
0
4
5

米
み

そ
-淡

色
辛

み
そ

冷
蔵

）
　
米

味
噌

　
白

東
進

醸
造

3
0
0

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.3

1
7
0
4
6

米
み

そ
-赤

色
辛

み
そ

赤
だ

し
み

そ
イ

チ
ビ

キ
2
7
2

P
C

1
K
G

1
0
0
0

0
.2

7

1
7
0
5
1

カ
レ

ー
ル

ウ
バ

ー
モ

ン
ト

カ
レ

ー
ハ

ウ
ス

食
品

9
0
7

箱
1
K
G

1
0
0
0

0
.9

1
7
0
5
7

か
ら
し

　
粉

粉
か

ら
し

エ
ス

ビ
ー

食
品

2
8
4

P
C

3
0
0
G

3
0
0

0
.9

4

1
7
0
6
1

カ
レ

ー
粉

甘
口

　
カ

レ
ー

パ
ウ

ダ
ー

エ
ス

ビ
ー

食
品

4
3
0

P
C

1
0
0
G

1
0
0

4
.3

1
7
0
6
3

こ
し

ょ
う
-黒

、
粉

ブ
ラ
ッ
ク
ペ

ッ
パ

ー
（

粗
び

き
）

エ
ス

ビ
ー

食
品

5
2
2

缶
1
0
0
G

1
0
0

5
.2

2

1
7
0
6
4

こ
し

ょ
う
-白

、
粉

ホ
ワ

イ
ト

ペ
ッ
パ

ー
（

パ
ウ

ダ
ー

）
エ

ス
ビ

ー
食

品
1
0
6
6

缶
2
1
0
G

2
1
0

5
.0

7

1
7
0
6
7

シ
ナ

モ
ン

シ
ナ

モ
ン

（
パ

ウ
ダ

ー
）

ギ
ャ
バ

ン
7
4
8

缶
1
8
0
G

1
8
0

4
.1

5

1
7
0
7
3

と
う
が

ら
し

　
粉

一
味

エ
ス

ビ
ー

食
品

3
2
9

P
C

3
0
0
G

3
0
0

1
.0

9

1
7
0
8
0

わ
さ
び

-粉
、
か

ら
し

粉
入

り
粉

わ
さ
び

エ
ス

ビ
ー

食
品

3
6
3

P
C

3
0
0
G

3
0
0

1
.2

1

1
7
0
7
6

に
ん

に
く　

お
ろ

し
　
　
　

お
ろ

し
生

に
ん

に
く

エ
ス

ビ
ー

食
品

8
5
1

本
1
K
G

1
0
0
0

0
.8

5

1
7
0
6
9

し
ょ
う
が

　
お

ろ
し

　
　
　

お
ろ

し
生

し
ょ
う
が

エ
ス

ビ
ー

食
品

8
5
1

本
1
K
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資料２．食器リスト

協会ホームページからダウンロードしてください。
カラー版の鮮明な画像で確認できます。

URL https://www.j-mk.or.jp/information/1733/
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ＮＯ． 品番 品名 仕様 規格 容量 数量 メーカー 備考

1 A71B      STG 丸茶碗 身 里ごよみDC 122×66h 400ml 国際化工
治療食・
一般食

2 A71C      STG 丸茶碗 蓋 里ごよみ 124×34h - 国際化工
治療食・
一般食

3 A74B      EH 丸茶碗 小 身 枝葉DC 113×59h 290ml 国際化工
治療食・
一般食

4 A74C      EH 丸茶碗 小 蓋 枝葉 114×38h - 国際化工
治療食・
一般食

5 A54B      SAG 段付飯碗 身 嵯峨野DC 131×61h 400ml 国際化工
治療食・
一般食

6 A54C      SAG 段付飯碗 蓋 嵯峨野 119×36h - 国際化工
治療食・
一般食

7 A83B      KOH 面取飯碗 小 身 粉引 121×59h 310ml 国際化工
治療食・
一般食

8 A83C      KOH 面取飯碗 小 蓋 粉引 121×39h - 国際化工
治療食・
一般食

9 A125B     HL 飯茶碗 小 身 はるるDC 120×63h 350ml 国際化工
治療食・
一般食

10 A125C     HL 飯茶碗 小 蓋 はるる 110×30h - 国際化工
治療食・
一般食

11 B61B      NNB 羽反吸物椀 身 布目内黒DC 106×63h 300ml 国際化工 三部門共通

12 B61TC     NNB 羽反吸物椀 高蓋 布目内黒DC 94×33h - 国際化工 三部門共通

13 B62B      NNR 羽反吸物椀 小 身 布目内朱DC 99×60h 250ml 国際化工 三部門共通

14 B62TC     NNR 羽反吸物椀 小 高蓋 布目内朱DC 89×32h - 国際化工 三部門共通

15 B55B      SSB 小吸物椀 身 千筋内黒 99×63h 240ml 国際化工 三部門共通

16 B55C      SSB 小吸物椀 蓋 千筋内黒 90×30h - 国際化工 三部門共通

17 B15B      TMB 羽反吸物椀 身 溜内黒 109×64h 320ml 国際化工 三部門共通

18 B15C      TMB 羽反吸物椀 蓋 溜内黒 98×41h - 国際化工 三部門共通

19 B116B     TMR 羽反吸物椀 小 身 溜内朱 98×59h 250ml 国際化工 三部門共通

20 B116C     TMB 羽反吸物椀 小 蓋 溜内黒 88×26h - 国際化工 三部門共通

21 A113      BU 18cm丼 ブルー 178×84h 1.0L 国際化工 三部門共通

22 A96       B 丼 大 黒 167×85h 1.0L 国際化工 三部門共通

23 A34       TMB 多用丼 溜内黒 155×84h 900ml 国際化工 三部門共通

24 A100      B 多用丼 黒 168×71h 820ml 国際化工 三部門共通

25 A137      DBN 15cmボール ダークブラウンDC 149×88h 800ml 国際化工 三部門共通

26 A86       KYC 丼 黒釉C 152×86h 800ml 国際化工 三部門共通

27 A85       TRC 麺鉢 小 粒赤C 179×80h 1.0L 国際化工 三部門共通

28 A75       WC 切立麺鉢 ホワイトC 167×92h 900ml 国際化工 三部門共通

29 A75       BKC 切立麺鉢 黒C 167×92h 900ml 国際化工 三部門共通

30 A89       HNS 切立麺鉢 刷毛流し 190×99h 1.2L 国際化工 三部門共通

31 E180      IWC 21cm角丸深皿 ホワイトC 212×212×60h 440ml 国際化工 三部門共通

32 E282      WC 19cmライス皿 ホワイトC 195×23h - 国際化工 三部門共通

33 E262      LBN 21cmプレート ライトブラウンC 210×35h 660ml 国際化工 三部門共通

34 E176      RC 19cmプレート レッドC 190×21h - 国際化工 三部門共通

35 E171      IWC 24cmミート皿 浅型 ホワイトC 242×20h - 国際化工 三部門共通

36 E225      IWC 22cm筋入り角浅皿 ホワイトC 220×220×25h - 国際化工 三部門共通

37 E162      BWC うねり深皿 中 黒内白C 185×172×59h 460ml 国際化工 三部門共通

38 B25B      HNO 煮物碗　身 花帯 162×45h 450ml 国際化工 三部門共通

39 D276      BU 16cm平皿 ブルー 160×23h - 国際化工 三部門共通

40 D250      TM 22cm丸皿 溜 219×26h - 国際化工 三部門共通

41 D248      KOH 小判浅皿 粉引 224×166×39h - 国際化工 三部門共通
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ＮＯ． 品番 品名 仕様 規格 容量 数量 メーカー 備考

42 E304      SBD 19cmプレート スマートボーダー 194×21h - 国際化工 三部門共通

43 E112      OL 20cm角平皿 オリーブ 200×200×24h - 国際化工 三部門共通

44 D159      IGC 丸深皿 小 乳白/グリーンC 163×40h 400ml 国際化工 三部門共通

45 D159      STG 丸深皿 小 里ごよみ 163×40h 400ml 国際化工 三部門共通

46 D50       LF 16.5cm丸深皿 リーフル 166×35h 430ml 国際化工 三部門共通

47 E293      SMC 16cmプレート スマートクリームC 163×30h - 国際化工 三部門共通

48 E96       NR パン皿 ナチュレ 165×17h - 国際化工 三部門共通

49 E305      SBD 16cmプレート スマートボーダー 166×20h - 国際化工 三部門共通

50 E114      IWC 14cm角平皿 ホワイトC 140×140×20h - 国際化工 三部門共通

51 D52       IWC 14cm丸深皿 ホワイトC 142×33h 285ml 国際化工 三部門共通

52 D256      KOH 正角皿 粉引 128×128×24h - 国際化工 三部門共通

53 D246      B 六角皿 黒 154×136×22h - 国際化工 三部門共通

54 D160B     HL 16cm多用皿 身 はるる 158×39h 370ml 国際化工 三部門共通

55 D160BF    FR 16cm多用皿 身 フロール 157×39h 370ml 国際化工 三部門共通

56 B37B      LF 梅型煮物碗 大 身 リーフル 164×49h 480ml 国際化工 三部門共通

57 B37BF     HNT 梅型煮物碗 大 身 花つむぎ 163×49h 480ml 国際化工 三部門共通

58 D186      IWC 長角深皿 白C 174×134×29h - 国際化工 三部門共通

59 D253      B 長角深皿 黒 175×134×32h - 国際化工 三部門共通

60 D255      B 長角皿 黒 196×130×24h - 国際化工 三部門共通

61 D69       SJ なで角小皿 舞桜 151×116×20h - 国際化工 三部門共通

62 E117      IWC 長角皿 ホワイトC 219×129×25h - 国際化工 三部門共通

63 D157      MKZ 長角皿 小 松風 182×112×26h - 国際化工 三部門共通

64 D179B     STG なで角深皿 身 里ごよみ 167×124×34h 350ml 国際化工 三部門共通

65 D181B     HL なで角深皿 身 はるる 166×124×35h 400ml 国際化工 三部門共通

66 D98B      HT 隅切深角皿 大 花短冊 182×113×34h 430ml 国際化工 三部門共通

67 D98B      LF 隅切深角皿 大 身 リーフル 182×113×34h 430ml 国際化工 三部門共通

68 E137      IWD 10cm角小鉢 ホワイトDC 100×100×39h 180ml 国際化工 三部門共通

69 D262      KOH 二品皿 粉引 133×86×23h - 国際化工 三部門共通

70 E158      IPC 隅切角小皿 乳白/ピンクC 113×113×18h - 国際化工 三部門共通

71 E165      IWC うねり小鉢 ホワイトC 128×120×51h 210ml 国際化工 三部門共通

72 E253      TBC 11cmひねり角小鉢 溜黒C 115×115×44h 250ml 国際化工 三部門共通

73 G104      IOC 六角ボール 浅型 乳白/オレンジC 114×103×37h 160ml 国際化工 三部門共通

74 G109      IGC リーフボール 乳白/グリーンC 128×85×45h 130ml 国際化工 三部門共通

75 G145B     SJ 角小鉢　身 たんぽぽDC 90×90×41h 160ml 国際化工 三部門共通

76 G154      B 角小鉢 黒 102×102×44h 230ml 国際化工 三部門共通

77 G196      YD 10cm角小鉢 イエローDC 102×102×43h 220ml 国際化工 三部門共通

78 G69       SJ 羽反角小鉢 赤絵花鳥DC 100×100×52h 210ml 国際化工 三部門共通

79 G70       PK 角小鉢 ピンクC 81×81×42h 120ml 国際化工 三部門共通

80 G75B      HR なで角小鉢 花万暦DC 87×87×50h 155ml 国際化工 三部門共通

81 G85B      SJ なで角小鉢 身 藍染つたDC 102×102×46h 210ml 国際化工 三部門共通

82 GC21      PK 10.5cm角ボール ピンク 103×103×40h 210ml 国際化工 三部門共通
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83 E143      IWD 12cmマルチボール ホワイトDC 120×50h 200ml 国際化工 三部門共通

84 E144      TBD 小付 溜黒DC 90×39h 95ml 国際化工 三部門共通

85 E177      IWC 15.5cmサラダボール ホワイトC 155×37h 240ml 国際化工 三部門共通

86 E267      LBN 12cmサラダボール ライトブラウンDC 122×53h 300ml 国際化工 三部門共通

87 G117      SMC 10cmボール スマートクリームC 99×49h 190ml 国際化工 三部門共通

88 G119      IPC 丸深小鉢 小 乳白/ピンクC 95×46h 160ml 国際化工 三部門共通

89 G126      NAV 10cmボール ネイビーC 98×46h 190ml 国際化工 三部門共通

90 G56      B 丸小鉢 黒 122×46h 230ml 国際化工 三部門共通

91 G19       HTO 丸深小鉢 花十草 103×49h 210ml 国際化工 三部門共通

92 G26       TS 菊割小鉢 桃彩C 113×34h 170ml 国際化工 三部門共通

93 G45B      HL 丸小鉢 浅型 はるる 114×40h 210ml 国際化工 三部門共通

94 G45B      IKK 丸小鉢 浅型 色唐草 114×40h 210ml 国際化工 三部門共通

95 G45B      SJ 丸小鉢 浅型 小梅 114×40h 210ml 国際化工 三部門共通

96 G55       TM 12cmボール 溜 120×46h 230ml 国際化工 三部門共通

97 G68       HP 菊割丸小鉢 花ピンク 114×42h 230ml 国際化工 三部門共通

98 G73       YIC 花型小鉢 イエロー／乳白C 114×114×42h 180ml 国際化工 三部門共通

99 G74       TS 梅型小付 桃彩C 81×39h 100ml 国際化工 三部門共通

100 G82       KIS 菊割小鉢 浅型 小 黄彩C 97×32h 110ml 国際化工 三部門共通

101 G82       RYS 菊割小鉢 浅型 小 緑彩C 97×32h 110ml 国際化工 三部門共通

102 G92B      STG 八角丸小鉢 身 里ごよみDC 99×54h 210ml 国際化工 三部門共通

103 G97       ABC 丸小鉢 小 粒藍/黒C 101×45h 180ml 国際化工 三部門共通

104 G97       RD 丸小鉢 小 レッドDC 101×45h 180ml 国際化工 三部門共通

105 GC24      CL 11.5cmボール クリア 114×44h 230ml 国際化工 三部門共通

106 GC25      GN 10.5cmボール グリーン 103×41h 170ml 国際化工 三部門共通

107 S66B      CIH 丸小鉢 小 浅型 身 コモン色葉 114×37h 180ml 国際化工 三部門共通

108 T2002 丸小鉢 浅型 岩オリベ 115×42h 210ml 国際化工 三部門共通

109 T2009 丸小鉢 浅型 鉄泉 115×42h 210ml 国際化工 三部門共通

110 G93       HP 八角丸小鉢 小 花ピンクDC 93×49h 165ml 国際化工 三部門共通

111 G51       HL 面取丸小鉢 はるる 111×48h 265ml 国際化工 三部門共通

112 G125      Y 11cmボール イエローC 112×53h 295ml 国際化工 三部門共通

113 B35B      HSZ 羽反煮物碗 身 花祥瑞DC 137×53h 380ml 国際化工 三部門共通

114 B35C      HSZ 羽反煮物碗 蓋 花祥瑞 119×36h - 国際化工 三部門共通

115 B35B      SJ 羽反煮物碗 身 草赤絵DC 137×53h 380ml 国際化工 三部門共通

116 B35C      SJ 羽反煮物碗 蓋 草赤絵 119×36h - 国際化工 三部門共通

117 B31B      LF 梅型煮物碗 身 リーフル 137×52h 360ml 国際化工 三部門共通

118 B31C      LF 梅型煮物碗 蓋 リーフル 120×34h - 国際化工 三部門共通

119 E80B      DR 耳付ボール 身 ダークレッドC 163×136×52h 450ml 国際化工 三部門共通

120 E80C      DR 耳付ボール 蓋 ダークレッド 127×34h - 国際化工 三部門共通

121 G80BF     DY 楕円小鉢 大 身 デイジー 146×108×42h 240ml 国際化工 三部門共通

122 G80CF     DY 楕円小鉢 大 蓋 デイジー 149×110×33h - 国際化工 三部門共通

123 GC13B     B マルチボール 身 ブラック 97×63h 250ml 国際化工 三部門共通
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124 GC13C     B マルチボール 蓋 ブラック 86×23h - 国際化工 三部門共通

125 T11B      AE ミニむし碗 身 赤絵 75×60h 175ml 国際化工 三部門共通

126 T11C      AE ミニむし碗 蓋 赤絵 84×23h - 国際化工 三部門共通

127 T11B      HNA ミニむし碗 身 花あかり 75×60h 175ml 国際化工 三部門共通

128 T11C      HNA ミニむし碗 蓋 花あかり 84×23h - 国際化工 三部門共通

129 T11B      NBD ミニむし碗 身 野ぶどう 75×60h 175ml 国際化工 三部門共通

130 T11C      NBD ミニむし碗 蓋 野ぶどう 84×23h - 国際化工 三部門共通

131 T12B      IT ひさごミニむし碗 身 色十草 72×54h 140ml 国際化工 三部門共通

132 T12C      IT ひさごミニむし碗 蓋 色十草 71×30h - 国際化工 三部門共通

133 T11B      SZ ミニむし碗 身 山茶花 75×60h 175ml 国際化工 三部門共通

134 T11C      SZ ミニむし碗 蓋 山茶花 84×23h - 国際化工 三部門共通

135 B9B       SA むし碗 小 身 笹風 81×61h 　 180ml 国際化工 三部門共通

136 B9C       SA むし碗 小 蓋 笹風 89×23h 　 - 国際化工 三部門共通

137 C49B      DT ユニカップ　身 ドットツリーDC 116×89×81h 250ml 国際化工 三部門共通

138 C49B      FW ユニカップ　身 フラワーDC 116×89×81h 250ml 国際化工 三部門共通

139 C19MB     MN ユニカップ目盛付 身 丸波 111×81×83h 250ml 国際化工 三部門共通

140 C19MB     YB ユニカップ目盛付 身 よつば 111×81×83h 250ml 国際化工 三部門共通

141 C19B      CKO ユニカップ 身 コモンコバナ 111×81×83h 260ml 国際化工 三部門共通

142 C47       DT ユニマグカップ ドットツリーDC 123×95×63h 265ml 国際化工 三部門共通

143 C47       NV ユニマグカップ NVフラワーDC 123×95×63h 265ml 国際化工 三部門共通

144 C47       RD ユニマグカップ レッドDC 123×95×63h 265ml 国際化工 三部門共通

145 B47B      B/R 取手付汁椀 身 黒内朱 121×90×73h 280ml 国際化工 三部門共通

146 C28       PK 柄付スープカップ ピンクC 130×103×59ｈ 300ml 国際化工 三部門共通

147 C26       MI 長湯呑 水玉DC 82×77h 200ml 国際化工 三部門共通

148 C26       STG 長湯呑 里ごよみDC 82×77h 200ml 国際化工 三部門共通

149 C39       WGD フリーカップ　大 白/グリーンDC 84×83h 260ml 国際化工 三部門共通

150 C39       GND フリーカップ 大 グリーンDC 84×83h 260ml 国際化工 三部門共通

151 C42       B 長湯呑 黒 83×83h 230ml 国際化工 三部門共通

152 C42       KOH 長湯呑 粉引 83×83h 230ml 国際化工 三部門共通

153 C23       KU 湯呑 大 小梅DC 96×61h 230ml 国際化工 三部門共通

154 C23       LF 湯呑 大 リーフルDC 96×61h 230ml 国際化工 三部門共通

155 C20       SJN 反湯呑 花ちらしDC 93×53h 180ml 国際化工 三部門共通

156 C20       SJ 反湯呑 染付笹DC 93×53h 180ml 国際化工 三部門共通

157 CT79      CL 9.5オンスタンブラー クリア 81×96h 260ml 国際化工 三部門共通

158 CT79      AMB 9.5オンスタンブラー アンバー 81×96h 260ml 国際化工 三部門共通

159 CT79      B 9.5オンスタンブラー ブラック 81×96h 260ml 国際化工 三部門共通

160 CC89      CL 7オンスタンブラー クリア 68×80h 200ml 国際化工 三部門共通

161 N22       W 43cm長角トレー 中 ホワイト 432×310×20h - 国際化工 治療食

162 N22       BU 43cm長角トレー 中 ブルー 432×310×20h - 国際化工 治療食

163 N22       LPA 43cm長角トレー 中 ライトパープル 432×310×20h - 国際化工 治療食

164 N22       GN 43cm長角トレー 中 グリーン 432×310×20h - 国際化工 治療食
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165 N22       PN 43cm長角トレー 中 パイン 432×310×20h - 国際化工 治療食

166 N22       PK 43cm長角トレー 中 ピンク 432×310×20h - 国際化工 治療食

167 N22       LO 43cm長角トレー 中 ライトオレンジ 432×310×20h - 国際化工 治療食

168 N22       BE 43cm長角トレー 中 ベージュ 432×310×20h - 国際化工 治療食

169 NA4       TM 尺4NOSトレー タメ 431×312×23h - 国際化工 行事食

170 NA4       SGY 尺4NOSトレー シルバーグレー 431×312×23h - 国際化工 行事食

171 NA4       DG 尺4NOSトレー ダークグリーン 431×312×23h - 国際化工 行事食

172 T604      -1 PBT 尺4NOS膳 黒 433×310×19h - 国際化工 行事食

173 T604      -2 PBT 尺4NOS膳 グリーン 433×310×19h - 国際化工 行事食

174 NA6       SGY オーバルNOSトレー シルバーグレー 438×328×20h - 国際化工 行事食

175 NA6       WNT オーバルNOSトレー ウォールナット 438×328×20h - 国際化工 行事食

176 NA6       LOK オーバルNOSトレー ライトオーク 438×328×20h - 国際化工 行事食

177 7-837-5 8.5寸 新千筋重　蓋 黒 柳結び 248×248×12h - やすらぎ 一般食

178 7-837-6 8.5寸 新千筋重　親1段 黒 柳結び 248×248×46h - やすらぎ 一般食

179 7-850-1 6寸 行楽角重　蓋 オレンジ 182×182×18h - やすらぎ 一般食

180 7-850-2 6寸 行楽角重　親1個内黒塗 オレンジ 182×182×53h - やすらぎ 一般食

181 7-850-4 6寸 行楽角重　蓋 ホワイト 182×182×18h - やすらぎ 一般食

182 7-850-5 6寸 行楽角重　親1個内黒塗 ホワイト 182×182×53h - やすらぎ 一般食

183 7-850-8 6寸用　Qタイプ九ツ用 朱 57×57×34h - やすらぎ 一般食

184 7-850-9 6寸用　Qタイプ九ツ用 透明 57×57×34h - やすらぎ 一般食

185 7-850-10 6寸用　Aタイプ六ツ用 朱 86×57×34h - やすらぎ 一般食

186 7-850-11 6寸用　Aタイプ六ツ用 透明 86×57×34h - やすらぎ 一般食

187 7-850-12 6寸用　Bタイプ四ツ用 朱 86×86×34h - やすらぎ 一般食

188 7-850-13 6寸用　Bタイプ四ツ用 透明 86×86×34h - やすらぎ 一般食

189 7-792-9 5寸 木目松花堂  蓋 黒天朱 153×153×16h - やすらぎ 一般食

190 7-792-10 5寸 木目松花堂  親1個 黒天朱 153×153×49h - やすらぎ 一般食

191 7-792-8 5寸 松花堂用仕切 朱 140×140×23h - やすらぎ 一般食

192 9-2418-0104 ロクロ目飯器　5人用（ヘラ付） 溜エビ茶 250×128h - 遠藤商事 一般食

193 9-2418-0202 保温飯器　3人用（ヘラ付） 溜 252×140h - 遠藤商事 一般食

194 7-856-35 DX富士桶　尺1 溜パール松 334×62h - やすらぎ 一般食

195 7-856-45 DX富士桶　尺1 梨地御所車 334×62h - やすらぎ 一般食

196 E234      IWC 28cm　正角ボール ホワイトC 281×281×95h 4.0L 国際化工 一般食

197 E235      IWC 25cm　正角ボール ホワイトC 250×250×90h 3.0L 国際化工 一般食

198 E233      IWC 22cm　正角ボール ホワイトC 250×250×90h 2.2L 国際化工 一般食

199 E237      IWC 41cm　リーフボール ホワイトC 410×183×82h 1.8L 国際化工 一般食

200 E236      IWC 36cm　リーフボール ホワイトC 360×160×75h 1.3L 国際化工 一般食

201 E189      DR リーフディッシュ ダークレッドC 311×163×55h 880ml 国際化工 一般食

202 E238      IWC 28cm　三角ボール ホワイトC 281×276×110h 3.0L 国際化工 一般食

203 E246　　IWC 50cm　長角プレート ホワイトC 499×264×33h - 国際化工 一般食

204 E245　　IWC 45cm　長角プレート ホワイトC 450×230×30h - 国際化工 一般食

205 E243　　IWC 40cm　長角プレート ホワイトC 402×302×41h 3.0L 国際化工 一般食
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206 E242　　IWC 30cm　長角プレート ホワイトC 302×201×40h 1.3L 国際化工 一般食

207 E240      IWC 30cm　正角プレート ホワイトC 301×301×41h 2.2L 国際化工 一般食

208 9-1719-0104 30cm カムウェア サラダボール ポリカーボネイト 305×100h 5.5L 遠藤商事 一般食

209 9-1719-0103 25cm カムウェア サラダボール ポリカーボネイト 254×76h 3.0L 遠藤商事 一般食

210 9-1719-0102 20cm カムウェア サラダボール ポリカーボネイト 203×66h 1.7L 遠藤商事 一般食

211 9-1719-9202 30cm ベル型 サラダボール ポリカーボネイト 305×96h 3.8L 遠藤商事 一般食

212 9-1719-9201 25cm ベル型 サラダボール ポリカーボネイト 254×85h 2.0L 遠藤商事 一般食

213 9-1657-1103 36cm　ライトブロー　傾斜ボール メラミン 360×349×163h - 遠藤商事 一般食

214 9-1657-1102 30cm　ライトブロー　傾斜ボール メラミン 300×291×137h - 遠藤商事 一般食

215 9-1657-1101 21cm　ライトブロー　傾斜ボール メラミン 212×208×104h - 遠藤商事 一般食

216 9-1658-0102 30cm　アーチボール メラミン 300×273×130h 3.1L 遠藤商事 一般食

217 9-1658-0101 23cm　アーチボール メラミン 230×205×100h 1.15L 遠藤商事 一般食

218 9-1657-0801 ディドボール メラミン 380×90h - 遠藤商事 一般食

219 9-1658-0301 ウィンリーフプレート メラミン 354×162×63h 0.7L 遠藤商事 一般食

220 9-1658-0401 42cm　桜花皿 メラミン 424×238×30h - 遠藤商事 一般食

221 9-1657-0501 ドルフィン小判皿 メラミン 570×218×40h - 遠藤商事 一般食

222 9-1657-0701 24 2/4インチ　ディド小判皿 メラミン 610×230×40h - 遠藤商事 一般食

223 9-1618-0202 25cm　ラウンドボール メラミン 250×65h - 遠藤商事 一般食

224 9-1657-1201 1/1　ウッディボード メラミン 530×325×10h - 遠藤商事 一般食

225 9-1257-1202 1/2　ウッディボード メラミン 325×265×10h - 遠藤商事 一般食

226 E248      WC 30cm丸深皿 ホワイトC 301×49h 2.0L 国際化工 一般食

227 D230B     SJC 深角鉢 身 秋桜 286×251×61h 3.0L 国際化工 一般食

228 D230BF    SJ 深角鉢 身 山帰来 286×251×61h 3.0L 国際化工 一般食

229 D137    B 33cm丸盛鉢 黒 330×34h - 国際化工 一般食

230 D265      B 27cm平皿 黒 265×77h 2.3L 国際化工 一般食

231 F25       TE スタックボックス 組 てまり 265×265×66h 仕切無 国際化工 行事食

232 F25       GN スタックボックス 組 グリーン 265×265×66h 仕切無 国際化工 行事食

233 F25K      B 十字仕切 黒 - - 国際化工 行事食

234 E214      IWC 四つ仕切プレート ホワイトC 234×234×30h - 国際化工 行事食

235 E215      IWC 三つ仕切プレート ホワイトC 234×234×30h - 国際化工 行事食

236 F18       R 銀泉2段松花堂弁当箱 組 朱 260×137×112h - 国際化工 行事食

237 656-1 布目三つ仕切弁当 組 うるみ内黒 378×138×71h - 国際化工 行事食

238 G63       SJ 八角丸小鉢 浅型 小花 113×110×40h 200ml 国際化工 行事食

239 G26       Y 菊割小鉢 黄C 113×34h 170ml 国際化工 行事食

240 G26       TS 菊割小鉢 桃彩C 113×34h 170ml 国際化工 行事食

241 G45B      IKK 丸小鉢 浅型 色唐草 114×40h 210ml 国際化工 行事食

242 G45B      SJ 丸小鉢 浅型 小梅 114×40h 210ml 国際化工 行事食

243 G68       HP 菊割丸小鉢 花ピンク 114×42h 230ml 国際化工 行事食

244 G68       HY 菊割丸小鉢 花イエロー 114×42h 230ml 国際化工 行事食

245 G73       WC 花型小鉢 ホワイトC 114×114×42h 180ml 国際化工 行事食

246 G73       YIC 花型小鉢 イエロー／乳白C 114×114×42h 180ml 国際化工 行事食
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ＮＯ． 品番 品名 仕様 規格 容量 数量 メーカー 備考

247 D65       TS 梅型小皿 桃彩C 113×26h 95ml 国際化工 行事食

248 D65       TBD 梅型小皿 溜黒C 113×26h 95ml 国際化工 行事食

249 GC24      CL 11.5cmボール クリア 114×44h 230ml 国際化工 行事食

250 GC24      GN 11.5cmボール グリーン 114×44h 230ml 国際化工 行事食

251 G160       B 11cm丸小鉢 黒 114×43h 205ml 国際化工 行事食

252 G160       KOH 11cm丸小鉢 粉引 114×43h 205ml 国際化工 行事食

253 D15       TM 角小皿 溜 113×113×11h - 国際化工 行事食

254 D86       AJB あじろ正角小皿 内黒 110×110×22h - 国際化工 行事食

255 D73       SJ 正角小皿 線流れ 115×115×20h - 国際化工 行事食

256 D91       GNB 小角皿 グリーン/黒 113×113×23h - 国際化工 行事食

257 E158      IGC 隅切角小皿 乳白/グリーンC 113×113×18h - 国際化工 行事食

258 E158      IPC 隅切角小皿 乳白/ピンクC 113×113×18h - 国際化工 行事食

259 E231      IWC 11cmひねり角小皿 ホワイトC 113×113×19h - 国際化工 行事食

260 E231      TBC 11cmひねり角小皿 溜黒C 113×113×19h - 国際化工 行事食

261 G104      IGC 六角ボール 浅型 乳白/グリーンC 114×103×37h 160ml 国際化工 行事食

262 G104      IPC 六角ボール 浅型 乳白/ピンクC 114×103×37h 160ml 国際化工 行事食

263 G38       SJN 羽反角小鉢 花ちらし 111×111×36h 200ml 国際化工 行事食

264 G38       SJ 羽反角小鉢 錦小花 111×111×36h 200ml 国際化工 行事食

265 E253      IWC 11cmひねり角小鉢 ホワイトC 115×115×44h 250ml 国際化工 行事食

266 E253      TBC 11cmひねり角小鉢 溜黒C 115×115×44h 250ml 国際化工 行事食

267 G40       SJ 隅切角小鉢 青線しずく 114×114×41h 250ml 国際化工 行事食

268 G40       SJR 隅切角小鉢 緑線小紋 114×114×41h 250ml 国際化工 行事食

269 9-2200-0201 シェリー S 036 ハイグレードポリカーボネイト 68×160h 165ml 遠藤商事
一般食・
行事食

270 9-2200-1101 マルガリータ S 052 ハイグレードポリカーボネイト 117×169h 315ml 遠藤商事
一般食・
行事食

271 8-2156-1301 マティーニ S 054 2ケ入 ハイグレードポリカーボネイト 115×168h 290ml 遠藤商事
一般食・
行事食

272 9-2209-1701 トライタンシャンパングラス トライタン 83×114h 100ml 遠藤商事
一般食・
行事食

273 9-2211-0703 キャンブロアクリルニューポートタンブラー NT8 アクリル 68×102h 228ml 遠藤商事
一般食・
行事食
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